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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, € necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza € comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de por a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o contelldo do manual de instrucdes.
Recomenda-se a leitura das disposi¢des de seguranga
e 0 rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢éo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre |'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplagable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
I'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la méaquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTauuo o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpounTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXXUMOe
HacTOSILLErO PYKOBOACTBA.

MpounTaTh 1 cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OCTOpOXHOCTbL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCs B pyKax BCEX TeX, KTO B3aMMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKCnnyaTaumu.

XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLO U3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, YTobbl obpallaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

—II manuale d'uso e manutenzione, che € parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con I'apparecchiatura nell'arco della sua
vita prevista.

—Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

—II costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza l'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sulla
sicurezza.

—Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare limportanza del
messaggio.

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

/® Cautela - Avvertenza

Indica che & necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere arischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

! Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente
arischio la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA

La targhetta di identificazione raffigurata € applicata direttamente sull'apparecchiatura.
In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di
esercizio.

Identificazion.e costruttore Marcatura CE di conformita

. \J

Modello apparecchiatura ----- . R Anno di costruzione

Numero matricola----- .

il
'
'
IDM-34600900100.if

-3- Lingua Italiana




IDM  Avvertenze.fm

INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il
tipo di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

— Il costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

—II costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato l'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

—Scopo di queste informazioni & quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino at-
tenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza € co-
munque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagiscono
con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

—Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applicate
direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicurez-
za.

— Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.

—Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

-1l personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

—Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

—Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

— Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per indi-
viduare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura
per usi impropri e diversi da quelli consentiti pud causare rischi per la sicurezza e
la salute delle persone e danni economici.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso im-
proprio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel
manuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale au-
torizzazione.

—Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusivamen-
te da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore speci-
fico di intervento.

—Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente I'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE
L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e
assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di porodotto alimentare trattato.

—Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe), che
possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli dal
rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

—Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infiammabili o prodotti che possono contenere e/
o rilasciare sostanze nocive.

—Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con l'uso di dispositivi di protezione individuali, in
particolare quando si usano prodotti detergenti.

—Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

—In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).
Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare l'apparecchiatura nel tempo.

L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggia-

mento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

—Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
—Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

—L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzialmen-
te esplosivi e/o a rischio di incendio.

—L'attivita puo influire sullambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

—Durante il trasporto e l'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore

—1 componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

—Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smaltiti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati al

venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con
effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si racco-
manda di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE

Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESI-
DUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparec-
chiatura.

—Pericolo di scottatura: segnala che € necessario prestare attenzione
alle superfici calde.

—Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) prima
di intervenire sui collegamenti elettrici.

IDM  Avvertenze.fm
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

—L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se necessa-
rio, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua inte-
grita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo pud essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

—La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario & necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso di
danni o0 mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le pro-
cedure da adottare.

—L'installazione va effettuata da personale esperto ed autorizzato, che deve accertarsi
preventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti
in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

—Prima di installare 'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficien-
temente arieggiata ed illuminata, stabile e che abbia uno spazio circostante sufficiente
per effettuare agevolmente la pulizia e la manutenzione. Verificare, inoltre, che il piano
di appoggio sia stabile, livellato e che la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui
per evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della
perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati risportati nella targhetta di
identificazione.

Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso,
dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere
esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Modalita
di sollevamento” di ogni singola apparecchiatura.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

—Le friggitrici elettriche sono apparecchiature progettate e costruite per friggere prodotti
alimentari (anche surgelati), destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura e di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma € comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO

IMPROPRIO.

—L'apparecchiatura pud essere fornita in piu modelli, realizzati con materiali selezionati e
tecniche di costruzione appropriate per garantire la massima igiene, la resistenza all'os-
sidazione, un notevole risparmio energetico e la sicurezza di esercizio.

Aceenne
O=mmmmm C
Commmeennee .
veeeeeB
Bucceeennen .
MODELLI - FR - SEM FR8R - FR88R
SF/25P FR1OR - FR1010R
SF/25P SF/25P
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D >
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FRIGGITRICI ELETTRICHE

—Tutte le apparecchiature sono equipaggiate con un termostato di sicurezza , che inter-
rompe l'alimentazione elettrica quando la temperatura raggiunge il valore massimo con-
sentito.

—Le apparecchiature modello FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R -
FR1010R - SF/25P sono equipaggiate con un microinterruttore di sicurezza (E), che in-
terrompe l'alimentazione elettrica quando si effettua la pulizia della vasca di frittura (B).

L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e

I'elenco riporta la loro descrizione e funzione.

A) Quadro comandi: &€ equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far fun-
zionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Vasca di frittura: € equipaggiata con resistenze elettriche per riscaldare I'olio.

C) Cestello: serve per contenere i prodotti alimentari da friggere ed & equipaggiato con

impugnature atermiche per poterlo estrarre in modo agevole e senza rischio di scotta-
tura.

D) Rubinetto: e installato solo in alcuni modelli e serve per scaricare agevolmente l'olio
di frittura.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione unita ol FR4 FR44 FR8 FR88
Potenza kw 2,5 2,5+2,5 3 3+3
Alimentazione elettrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
gérgzﬂesc'gﬂi'atura mm 175x440x310 ~ 380x420x330  270x490x365  565x490x365
Capacita vasca di frittura Litri 4 4+4 8 8+8
Dimensioni imballo mm 440x255x370 480x430x370 566x344x440 620x520x440
Peso netto kg 5 10,5 10 18
Tipo di installazione Installazione a banco

Descrizione unita di FR8R FR88R FR1I0R  FR1010R
Potenza kw 3 3+3 6 6+6
Alimentazione elettrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Dimensioni
apparecchiatura mm 270x490x365 565x490x345 275x530x365 565x530%x365
Capacita vasca di frittura Litri 8 8+8 10 10+10
Dimensioni imballo mm 566x344x440 620x520x440 566x344x440 620x520x440
Peso netto kg 10 18 12 20
Tipo di installazione Installazione a banco
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Descrizione Lrjr:}lstﬁrgl SFM/13
Potenza kW 9
Alimentazione elettrica V Ph Hz
Dimension_i - 370x660x1000+
apparecchiatura 1040
Capacita vasca di frittura Litri 13
Dimensioni imballo mm 1030x460x800
Peso netto kg 31

Installazione a

Tipo di installazione
terra

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura € equipaggiata con i
dispositivi di comando elencati, necessari

per attivare le sue funzioni principali.

A) Interruttore generale: serve per attiva-
re e disattivare il funzionamento dell'ap-
parecchiatura.

B) Termoregolatore: serve perregolare la
temperatura.

C) Spia luminosa: accesa segnala che le
resistenze elettriche sono in funzione.
Lo spegnimento della spia indica che &
stata raggiunta la temperatura imposta-
ta.

D) Termostato di sicurezza: per bloccare
I'alimentazione elettrica in caso di surri-
scaldamento.

E) Termoregolatore: serve per attivare il
funzionamento dell'apparecchiatura e
per regolare la temperatura.

FRIGGITRICI ELETTRICHE

SFM/18 SFM/18D SF/25P

11,5 11,5+11,5 9
400V/3N/50-60Hz

400x700x978 800x700x978 585Xi6200X280+
18 18+18 25
800x500x1200 800x900x1200 765X665X440
40 72 23
Installazione a  Installazione a  Installazione a
terra terra banco

FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R
FR88R - FR10R - FR1010R - SF/25P

A
A B s
¥ : D
X
ot
F ¢
SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D
E
'
4 5
T
F G H

F) Spia luminosa: accesa segnala che I'apparecchiatura & alimentata elettricamente.

G) Spia luminosa: accesa segnala che le resistenze elettriche sono in funzione. Lo spe-
gnimento della spia indica che & stata raggiunta la temperatura impostata.

H) Termostato di sicurezza: per bloccare I'alimentazione elettrica in caso di surriscal-

damento.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE

CONSIGLI PER L'USO
Vengono riportati alcuni consigli, suddivisi in funzione del modello di riferimento.
Apparecchiature modello FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R -
FR1010R - SF/25P
Introdurre I'olio nella vasca. Il livello deve essere compreso fra i riferimenti di
minimo e massimo.
1-Ruotare linterruttore generale (A) (posizione "I") per attivare il funzionamento
dell'apparecchiatura.
2-Ruotare il termoregolatore (B) in senso orario per impostare la temperatura di inte-
resse.
La spia luminosa (C) si accende.
3-Introdurre i prodotti alimentari nel cestello e immergerlo lentamente nella vasca.
Quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di frittura, estrarre il cestel-
lo e farlo scolare adeguatamente.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, prelevare i prodotti alimentari, se necessario, con
l'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura € al primo uso, prima di attivar e il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento e farla funzionare senza il prodotto

da friggere per circa 15 minuti, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti

dal materiale di costruzione.

Apparecchiature modello SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D

1-Introdurre l'olio nella vasca. Il livello deve essere compreso fra i riferimenti di minimo
€ massimo.

2-Ruotare il termoregolatore (E) in senso orario per attivare il funzionamento dell'appa-
recchiatura e impostare la temperatura di interesse.
La spia luminosa (G) si accende.

3-Introdurre i prodotti alimentari nel cestello e immergerlo lentamente nella vasca.
Quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di frittura, estrarre il cestel-
lo e farlo scolare adeguatamente.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
l'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura € al primo uso, prima di attiva  re il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento e farla funzionare senza il prodotto

da friggere per circa 15 minuti, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti

dal materiale di costruzione.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-
rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

Apparecchiature modello FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R -
FR1010R - SF/25P

— Sfilare il quadro comandi completo delle resistenze elettriche.
—Togliere la vasca per scaricare l'olio.

—Lavare la vasca e il cestello con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed asciugarli
accuratamente prima di rimontarli.

—Rimontare il quadro comandi completo delle resistenze.
—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Non disperdere olio e/o residui nell'lambiente ma effettuare lo smaltimento nel ri-
spetto delle leggi vigenti del paese di utilizzo.

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la
presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

Apparecchiature modello FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R - SFM/13 - SFM/18 -
SFM/18D

—Posizionare un recipiente di capienza adeguata sotto il rubinetto di scarico , per non di-
sperdere l'olio nell'ambiente.

—Aprire il rubinetto di scarico per svuotare completamente la vasca.

—Lavare la vasca e il cestello con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed asciugarli
accuratamente.

—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Non disperdere olio e/o residui nell'lambiente ma effettuare lo smaltimento nel ri-
spetto delle leggi vigenti del paese di utilizzo.

-12- Lingua Italiana



IDM  Friggitrigi elett.fm

FRIGGITRICI ELETTRICHE

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo pitl assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la
presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di
intervento.

AN

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-
sioni.

Tabella 2: Anomalie di funzionamento
Inconveniente Cause Rimedi
Interruttore generale disinserito. Inserire l'interruttore generale.

Contattare il rivenditore o un
centro di assistenza
autorizzato.

Mancanza di tensione sulla
linea di alimentazione elettrica.

Contattare il rivenditore o un
Resistenza non funzionante. centro di assistenza
autorizzato.

Modelli FR4 - FR44 - FR8 -
_ _ FR88 - FR8R - FR88R -
L'apparecchiatura non riscalda. FR10R - FR1010R: premere
il pulsante (D) del termostato di
sicurezza, per riattivare
Intervento del termostato di I'alimentazione elettrica.
sicurezza Modelli SFM/13 - SFM/18 -
SFM/18D: svitare la protezione
e premere il pulsante (H) del
termostato di sicurezza per
riattivare I'alimentazione
elettrica.
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CUOCIPASTA ELETTRICI

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

—1| cuocipasta elettrici sono apparecchiature progettate e costruite per cuocere prodotti ali-
mentari (anche surgelati), destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura € di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma € comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.

—L'apparecchiatura puo essere fornita in piu modelli, realizzati con materiali selezionati e
tecniche di costruzione appropriate per garantire la massima igiene, la resistenza all'os-
sidazione, un notevole risparmio energetico e la sicurezza di esercizio.

—Tutte le apparecchiature sono equipaggiate con un termostato di sicurezza , che inter-
rompe l'alimentazione elettrica quando la temperatura raggiunge il valore massimo con-
sentito.

L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e

I'elenco riporta la loro descrizione e funzione.

CP/11N

gl J—

IDM-34601000300.pdf
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CUOCIPASTA ELETTRICI

A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far fun-
zionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Vasca di cottura: e equipaggiata con resistenze elettriche per riscaldare l'acqua.

C) Cestello: serve per contenere i prodotti alimentari da cuocere ed € equipaggiato con im-
pugnature atermiche per poterlo estrarre in modo agevole e senza rischio di scottatura.

D) Rubinetto: serve per scaricare agevolmente l'acqua di cottura.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 3: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione lrjnr}'stﬁrg'
Potenza kw
Alimentazione elettrica V Ph Hz
Dimensioni apparecchiatura mm
Capacita vasca di cottura Litri
Dimensioni imballo mm
Peso netto kg

Tipo di installazione

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura € equipaggiata con i
dispositivi di comando elencati, necessari
per attivare le sue funzioni principali.

A) Termoregolatore: serve per attivare il
funzionamento dell'apparecchiatura e
per regolare la temperatura.

B) Spia luminosa: accesa segnala che
I'apparecchiatura é alimentata elettrica-

mente.

C) Termostato di sicurezza: per bloccare
l'alimentazione elettrica in caso di surri-

scaldamento.

D) Rubinetto: serve per immettere acqua

nella vasca di cottura.

E) Rubinetto: serve per scaricare agevol-

mente I'acqua di cottura.

-15-

CP/11N CPM/30
3,5 8
230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
300x600x410 400x700x1040
11 30
660x370x570 780x480x1200
17 49

Installazione a banco Installazione a terra
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CUOCIPASTA ELETTRICI

CONSIGLI PER L'USO
Vengono riportati alcuni consigli, suddivisi in funzione del modello di riferimento.
1-Agire sul rubinetto (D) per immettere I'acqua nella vasca. Il livello deve essere com-
preso fra i riferimenti di minimo e massimo.
2-Ruotare il termoregolatore (A) in senso orario per attivare il funzionamento dell'appa-
recchiatura e impostare la temperatura di interesse.
La spia luminosa (B) si accende.
3-Introdurre i prodotti alimentari nel cestello e immergerlo lentamente nella vasca.
Quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di cottura, estrarre il cestel-
lo e farlo scolare adeguatamente.

@ Cautela - Avvertenza
- Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con

l'ausilio di appositi utensili.
Se l'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento e farla funzionare senza il prodotto
da friggere per circa 15 minuti, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti
dal materiale di costruzione.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-
rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Posizionare un recipiente di capienza adeguata sotto il rubinetto di scarico , per non di-
sperdere l'acqua nell'ambiente.

—Aprire il rubinetto di scarico per svuotare completamente la vasca.

—Lavare la vasca e il cestello con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed asciugarli
accuratamente.

—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

IDM  Cuocipasta.fm
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CUOCIPASTA ELETTRICI

Se si prevede di non utilizzare l'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la
presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.

Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di

intervento.

A

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-

sioni.

Tabella 4: Anomalie di funzionamento
Inconveniente Cause

Interruttore generale
disinserito.

Mancanza di tensione sulla

linea di alimentazione elettrica.

L'apparecchiatura non riscalda.
Resistenza non funzionante.

Intervento del termostato di
sicurezza

-17 -

Rimedi
Inserire I'interruttore generale.

Contattare il rivenditore o un
centro di assistenza
autorizzato.

Contattare il rivenditore o un
centro di assistenza
autorizzato.

Premere il pulsante (C) del
termostato di sicurezza, per
riattivare I'alimentazione
elettrica.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

—The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

—Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

—The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without prior
notice provided these changes do not affect safety.

—Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

A

This indicates particularly important technical information that should not be ig-
nored.

@ Caution - Precaution
This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety

and health and economic damages.

A\ :

This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause seri-
ous harm to personal health and safety.

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes refer-
ences and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE markings
. ¥
Equipment model ----- . RREELLEEEEEEEEY Manufacturing year
Serial number ----- - ¢ g
Technical specifications §
..... * z
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer
service.

SAFETY DEVICES

—During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

—The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice" and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

—The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

— Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equip-
ment; in particular, observe those that pertain to safety.

—Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.

— During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

—Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

—Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

—The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

—Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that
admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, fail-
ure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or chang-
es without official authorisation.

— All'work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.

—Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,

immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power

cord) and make sure the processing area is fully cooled.

—Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

—Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

—Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

—Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

—Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

—In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (internal
and external). Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited to
preserve the appliance in time.

Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to

the surrounding environment.

—Room temperature not under 5°C.
—Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

—The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.

—The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.

—During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

—Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

—When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
to the dealer when purchasing a new appliance.

Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially
harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS

Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the
user of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.

—Burn hazard: warns to be careful of hot surfaces.

—Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or un-
plug the power cord) before working on electrical connections.

IDM  Avvertenze_EN.fm
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION INSTRUCTIONS

—The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.
Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.
All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indi-
cated directly on the packaging.

—The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.

Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.

—Installation must be performed by expert and authorised personnel who must previously
ensure that the electrical mains meet specific current laws, regulations and standards in
effect in the country of use.

—Before installing the appliance, make sure the selected site is suitable, sufficiently ven-
tilated and lit, stable and with surrounding areas sufficient for easy cleaning and main-
tenance. Also make sure the support surface is stable, level and easy to clean to avoid
the risk of dirt accumulations and food product contamination.

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains
grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the
data listed on the appliance identification plate.

For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information
included in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in
the paragraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
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ELECTRIC FRYERS

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

—Electric fryers are appliances designed and constructed to fry food products (even fro-
zen) for human consumption.

—The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

—The appliance may be supplied in different models, constructed with selected materials
and appropriate construction techniques to guarantee maximum hygiene, rust resist-
ance, significant energy savings and operating safety.

A..... .
Gmmmmm C
Crommeeeeeeas *
PO B
2 J .

MODELS - FR - SFM FR8R - FR88R
SF/25P FR10R - FR1010R
SF/25P

1DM-34600900100. i
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ELECTRIC FRYERS

—All appliances are equipped with a safety thermostat that cuts off electrical power when
the temperature reaches the admitted maximum value.

—Appliance models FR4 - FR44 - FR8 - F88- FR8R -FR88R - FR10R - FR1010R - SF/
25P are equipped with a safety micro switch (E) that cuts off electrical power when the
frying chamber (B) is cleaned.

The illustration depicts main appliance parts for one model and the list includes their
descriptions and functions.

A) Control panel: itis equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").

B) Frying chamber: it is equipped with electrical resistances to heat oil.

C) Basket: used to hold the food product to be fried and equipped with an athermic han-
dle to be able to easily remove it without burning risks.

D) Faucet: only installed on some models, it is used to easily drain frying oil.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 1: Technical appliance specifications

Description it of FR4 FR44 FR8 FR88
Power kw 2,5 2,5+2,5 3 3+3
Power supply V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Appliance dimensions mm 175x440x310 380x420x330 270x490x365 565x490x365
Frying chamber capacity Litres 4 4+4 8 8+8
Packaging dimensions mm 440x255x370 480x430x370 566x344x440 620x520%x440
Net weight kg 5 10,5 10 18
Installation type Counter installation

Description ponitof - FR8R FR88SR FR10R  FR1010R
Power kW 3 3+3 6 6+6
Power supply V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Appliance dimensions mm 270x490x365 565x490x345 275x530x365 565x530%x365
Frying chamber capacity Litres 8 8+8 10 10+10
Packaging dimensions mm 566x344x440 620x520x440 566x344x440 620x520x440
Net weight kg 10 18 12 20
Installation type Counter installation

IDM  Friggitrice_EN.fm
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ELECTRIC FRYERS

Description mLtJar;;l?:e SFM/13 SFM/18 SFM/18D SF/25P
Power kW 9 11,5 11,5+11,5 9
Power supply V Ph Hz 400V/3N/50-60Hz
Appliance dimensions mm  S70XB60X1000+ 40 700v978  soox7OOxg7g  0BOXBE0X280+
1040 420
Frying chamber capacity Litres 13 18 18+18 25
Packaging dimensions mm 1030x460x800  800x500x1200 800x900x1200  765X665X440
Net weight kg 31 40 72 23
Installation type Floor installation Floor installation Floor installation ) Counte_:r
installation

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the listed FR4 - FR44 - ERS - FR88 - FR8R
control devices, required to run its main FR88R - FR10R - FR1010R - SF/25P
functions.

A) Main switch: used to turn the appliance
on and off.

“«- >
O--->

B) Thermoregulator: used to adjust the H
temperature.

C) Indicator light: when on, the electrical
resistances are on. The light turns off 4 4
when the set temperature is reached. F c

D) Safety thermostat: cuts off electrical SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D

power in the event of overheating.

E) Thermoregulator: used to run the ap- h
pliance and regulate temperature.

F) Indicator light: when on, the appliance
is electrically powered.

1DM-34601000202.tif

T------>

T ===
[ EEEEE 2

G) Indicator light: when on, the electrical
resistances are on. The light turns off
when the set temperature is reached.

H) Safety thermostat: cuts off electrical power in the event of overheating.

IDM  Friggitrice_EN.fm

-10- English language



IDM  Friggitrice_EN.fm

ELECTRIC FRYERS

RECOMMENDATIONS FOR USE
Following are some suggestions divided by reference model.
Appliance model FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R -
SF/25P
1-Pour oil in the chamber. The level must be between the minimum and maximum in-
dicators.
2-Turn the main switch (A) (position "I") to turn on the appliance.
3-Rotate the thermoregulator (B) clockwise to set the required temperature.
The indicator light (C) turns on.
4-Place food in the basket and slowly submerge it in the chamber.
When food product is fried, remove the basket and let it suitably drain.

Caution - Precaution

To prevent burns, use suitable utensils to pick up food, if necessary.

The first time the appliance is used, remove any prote  ctive film lining and run the
appliance without food to be fried for about 15 minutes to eliminate unpleasant
odours caused by construction material.

Appliance model SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D

1-Pour oil in the chamber. The level must be between the minimum and maximum in-
dicators.

2-Rotate the thermoregulator (E) clockwise to start the appliance and set the required
temperature.
The indicator light (G) turns on.

3-Place food in the basket and slowly submerge it in the chamber.
When food product is fried, remove the basket and let it suitably drain.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

The first time the appliance is used, remove any prote  ctive film lining and run the
appliance without food to be fried for about 15 minutes to eliminate unpleasant
odours caused by construction material.
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ELECTRIC FRYERS

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off
(or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

Appliance model FR4 - FR44- FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R -
SF/25P

—Remove the control panel complete with electrical resistances.
—Remove the chamber and drain oil.

—Clean the chamber and basket with food safe detergents, rinse and dry thoroughly as-
sembling them.

—Reassemble the control panel complete with electrical resistances.
—Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Do not pollute the environment with used oil and/or residue. Dispose waste accord-
ing to current laws in the country of use.

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplug-
ging the power cord), adequately cover it to keep it clean.

Appliance model FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R - SFM13 - SFM/18 - SFM/18D

—Place a container with suitable capacity under the drain faucet to avoid polluting the en-
vironment.

—Open the drain faucet to fully empty the chamber.
—Wash the chamber and basket with food safe detergents and rinse and dry thoroughly.
—Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Do not pollute the environment with used oil and/or residue. Dispose waste accord-
ing to current laws in the country of use.

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.
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ELECTRIC FRYERS

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplug-
ging the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct
any anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abil-
ities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in
the specific sector.

AN

Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 2: Operating malfunctions

Problem Causes Solutions
Main switch off. Turn on main switch.

Contact your dealer or

No mains power. . .
P authorised service centre.

Contact your dealer or
authorised service centre.

Models FR4 - FR44 - FR8 -
_ FR88 - FR8R - FR88R - FR10R
The appliance does not heat. - FR1010R: press the safety
thermostat button (D) to restore
electrical power.

Models SFM/13 - SFM/18 -
SFM/18D: unscrew the guard
and press the safety thermostat
button to restore electrical
power.

Resistance does not work.

Safety thermostat triggered

IDM  Friggitrice_EN.fm
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ELECTRIC PASTA COOKERS

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

—Electric pasta cookers are appliances designed and constructed to cook food products
(even frozen) for human consumption.

—The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

—The appliance may be supplied in different models, constructed with selected materials
and appropriate construction techniques to guarantee maximum hygiene, rust resist-
ance, significant energy savings and operating safety.

—All appliances are equipped with a safety thermostat that cuts off electrical power when
the temperature reaches the admitted maximum value.

The illustration depicts main appliance parts for one model and the list includes their
descriptions and functions.

gl J—
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ELECTRIC PASTA COOKERS

A) Control panel: itis equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").

B) Cook chamber: it is equipped with electrical resistances to heat water.

C) Basket: used to hold the food product to be cooked and equipped with an athermic handle
to be able to easily remove it without burning risks.

D) Faucet: used to easily drain cooking water.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 3: Technical appliance specifications

Description mUergtsSrfe CP/11N CPM/30
Power kw 35 8
Power supply V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Appliance dimensions mm 300x600x410 400x700x1040
Cooking chamber capacity Litres 11 30
Packaging dimensions mm 660x370x570 780x480x1200
Net weight kg 17 49
Installation type Counter installation Floor installation

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the listed

control devices, required to run its main
functions.

A) Thermoregulator: used to run the ap-
pliance and regulate temperature.

B) Indicator light: when on, the appliance
is electrically powered.

C) Safety thermostat: cuts off electrical
power in the event of overheating.

D) Faucet: used to add water to the cook-
ing chamber.

E) Faucet: used to easily drain cooking
water.
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ELECTRIC PASTA COOKERS

RECOMMENDATIONS FOR USE
Following are some suggestions divided by reference model.
1-Use the faucet (D) to add water to the chamber. The level must be between the min-
imum and maximum indicators.
2-Rotate the thermoregulator (A) clockwise to start the appliance and set the required
temperature.
The indicator light (B) turns on.
3-Place food in the basket and slowly submerge it in the chamber.
When food product is cooked, remove the basket and let it suitably drain.

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

The first time the appliance is used, remove any protective film lining and run the
appliance without food to be fried for about 15 minutes to eliminate unpleasant

- odours caused by construction material.
EN

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off
(or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

—Place a container with suitable capacity under the drain faucet to avoid polluting the en-
vironment.

—Open the drain faucet to fully empty the chamber.
—Wash the chamber and basket with food safe detergents and rinse and dry thoroughly.
—Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

@ Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplug-
ging the power cord), adequately cover it to keep it clean.

_EN.fm
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TROUBLESHOOTING

ELECTRIC PASTA COOKERS

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct

any anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abil-
ities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in

the specific sector.

AN

Do not remove internal appliance parts.

The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 4: Operating malfunctions
Problem Causes

Main switch off.
No mains power.

The appliance does not heat.  gagistance does not work.

Safety thermostat triggered

-17 -

Solutions

Turn on main switch.

Contact your dealer or

authorised service centre.

Contact your dealer or
authorised service centre.

press the safety thermostat
button (C) to restore electrical
power.

English language






IDM  3460102TOC.fm

INDEX

INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

But du mode d'emploi........ccccvvvrieeerinenn. 3
Identification du fabricant et
delamachine ...........c.ooccciiiiiiieeeee, 3
Procédure de demande d'assistance......4
Mesures de SECUrité............cccvveeeeeeennnnen.. 4
signaux de sécurité et d'information ....... 6
Dispositions pour le déballage,

la manutention et l'installation................. 7

FRITEUSES ELECTRIQUES

Description générale de I'appareil........... 8
Caractéristiques techniques.................... 9
Description des commandes................. 10
Conseils d'utilisation .............ccceeeveveenee. 11
Nettoyage de l'appareil ............cccoeeennee. 12
Recherche des pannes.........c..cccceeee. 13

CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES
Description générale de I'appareil......... 14
Caractéristiques techniques..................
Description des commandes
Conseils d'utilisation ....................
Nettoyage de l'appareil ................
Recherche des pannes................

Langue francaise




FR

3460102TOC.fm

IDM

Langue francaise



IDM  Avvertenze_FR.fm

INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

BUT DU MODE D'EMPLOI

—Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

—Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des risques
pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

—Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

—Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner l'importance du
message.

) & Important

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.

/® Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages éco-
nomiques.

! Danger — attention

Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a
risque la santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE

La plaque signalétigue représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle
contient les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploita-
tion.

Identification du fabricant Marquage CE de conformité
. V

Modele d'appareil ----- . TR R R LT Année de construc-
: tion .
Numéro de série ----- . ¢ g
vaane g
Données techniques! g
..... PS H
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et
le type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

—Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliere
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

—Le fabricant a suivi toutes les « regles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'nygiéne ali-
mentaire et le fonctionnement.

—Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout ris-
que de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irremplacable.
La sécurité se trouve entre les mains de chague personne qui interagit avec l'appareil
(installateurs et utilisateurs).

— Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont appli-
quées directement sur 'appareil ; respecter tout spécialement les instructions concer-
nant la sécurité.

— Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur l'appareil et dans le mode d'emploi.

—Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses pieces.

—Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et reégles en vigueur.

—Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur I'appareil.

— Il est recommandé a I'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de I'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

—Au premier emploi de l'appareil, si cela s'avére nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de 'arrét.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utili-
sation impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé
des personnes ainsi que des dommages économiques.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus al'usage impro-
pre de I'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des ma-
nipulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

—Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.

—Ne pas utiliser I'appareil avec des cables d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Des que I'on constate un probleme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRI-

QUE GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de trai-

tement soit totalement refroidie.

—Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

—Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro-

phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préser-
ver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygieéne approprié.

—Nettoyer I'appareil uniguement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne ja-
mais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits suscep-
tibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

—Nettoyer et désinfecter I'appareil a l'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

—Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses pieces, notam-
ment les pieces électriques et électroniques.

—En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que
les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de I'appareil a travers le
temps.

La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipe-

ment électrique en fonction du milieu environnant.

—Température ambiante non inférieure a 5°C.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

—L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).

—Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres potentiel-
lement explosives et/ou a risque d'incendie.

—L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans I'atmos-
phere, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matiéres premiéeres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

—Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.

—Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

—Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les pieces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment
étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel

achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-
reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-
commandé de les éliminer de fagon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION

Sur l'appareil, & hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appli-
qué des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur
I'appareil.

—Danger de bralure: Signale qu'il est nécessaire de prendre garde aux
surfaces chaudes.

—Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper l'alimentation élec-
trique générale (ou débrancher la prise électrique) avant de toucher aux
branchements électriques.

IDM  Avvertenze_FR.fm
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

—L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.
En fonction des caractéristiques de l'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, 'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

—La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Siles dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.

A la réception de l'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de piéces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures a suivre.

—L'installation doit étre confiée a un personnel expérimenté et agréé, qui doit s'assurer
préalablement que la ligne d'alimentation électrique réponde aux lois en vigueur en la
matiére, aux normes et spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation.

—Avant d'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie soit adaptée, bien aérée et éclai-
rée, stable et qu'elle ait un espace environnant suffisant pour permettre un nettoyage et
un entretien aisés. Vérifier également que le plan d'appui soit stable, nivelé et que sa
superficie soit facile a débarrasser des résidus pour éviter le risque d'accumulation de
saleté et de contamination des denrées alimentaires.

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficaci-
té de la mise & la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de
ligne et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signa-
létique.

Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particulieres (forme, poids,
dimensions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas étre exhausti-
ves. Les informations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe « Mode
de levage » de chaque appareil.

-7- Langue francaise



IDM  Friggitrici_FR.fm

FRITEUSES ELECTRIQUES

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—Les friteuses électriques sont des appareils congus et fabriqués pour frire des denrées
alimentaires (méme surgelées) destinées a l'alimentation humaine.

—L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliére mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

—L'appareil peut étre fourni en plusieurs modéles et est fabriqué avec des matiéres sél-
ectionnées et selon des techniques de fabrication appropriées pour garantir une hygien-
e excellente, la résistance a l'oxydation, une économie importante d'énergie et la
sécurité d'exploitation.

Aeeee- -
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MODELES - FR SFM FR8R - FR88R
SF/25P FR10R - FR1010R

SF/25P
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FRITEUSES ELECTRIQUES

—Tous les appareils sont équipés d'un thermostat de sécurité qui coupe l'alimentation
électrique quand la température atteint la valeur maximale autorisée.

—Les appareils modéle FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R -FR88R - FR10R - FR1010R -
SF/25P sont équipés d'un micro-interrupteur de sécurité (E), qui coupe l'alimentation
électrique quand on nettoie la cuve de friture (B).

L'image illustre les piéces principales de l'ustensile et la liste contient leur description

et leur fonction.

A) Tableau de commandes : |l est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").

B) Cuve de friture : Est équipé de résistances électriques pour chauffer I'huile.

C) Panier: Sert a contenir les aliments a frire et est équipé de poignées athermiques pour
pouvoir les extraire aisément et sans risque de brllure.

D) Robinet: Est installé uniquement sur certains modéles et sert a vidanger facilement
I'huile de friture.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 1: Données techniques de l'appareil

Description Lrjnngseu?: FR4 FR44 FR8 FR88
Puissance kW 2,5 2,5+2,5 3 3+3
Alimentation électrique V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Dimensions de I'appareil mm 175x440x310 380x420x330 270x490x365 565x490x365

Contenance de la

A (BT & Litres 4 4+4 8 8+8
Dimensions emballage mm 440x255x370 480X430X370 566x344x440 620x520x440
Poids net kg 5 10,5 10 18
Type d'installation Installation au comptoir

Description unite de FRSR FR88R FR10R FR1010R
Puissance kw 3 3+3 6 6+6
Alimentation électrique V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Dimensions de I'appareil mm 270x490x365 565x490x345 275x530x365 565x530%x365
gf:;%”eaprictir‘ie :'a Litres 8 8+8 10 10+10
Dimensions emballage mm 566x344x440 620x520x440 566x344x440 620X520X440
Poids net kg 10 18 12 20
Type d'installation Installation au comptoir
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Description %nétgu?: SFM/13
Puissance kw 9
Alimentation électrique V Ph Hz
Dimensions de I'appareil mm SEECAI=

1040
Capareese® s 1
Dimensions emballage mm 1030x460x800
Poids net kg 31
Installation &

Type d'installation P——

DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des dispositifs de
commandes cités, nécessaires pour acti-
ver ses fonctions principales.

A) Interrupteur général: sert a enclencher
ou couper le fonctionnement de I'appareil.

B) Thermorégulateur:
pérature.

Sert a régler la tem-

C) Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il
signale que les résistances électriques
fonctionnent. L'extinction du témoin lumi-
neux indiqgue que la température pro-

grammeée est atteinte.

D) Thermostat de sécurité: Pour bloquer
l'alimentation électrique en cas de sur-

chauffe.

E) Thermorégulateur: Sert & mettre l'appa-

reil en marche et a régler la température.

F) Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il
signale que l'appareil est alimenté en

électricité.

&

FRITEUSES ELECTRIQUES

SFM/18 SFM/18D SF/25P
11,5 11,5+11,5 9
400V/3N/50-60Hz
400x700x978 800x700x978 585X646200X280+
18 18+18 25
800x500x1200  800x900x1200  765X665X440
40 72 23
Installation a Installation a Installation au
terre terre comptoir

FR4 - FR44 - FRS8 - FR88 - FR8R
FR88R - FR10R - FR1010R - SF/25P

A
A : a
v : D
kY
bt
F C
SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D
E
L
A F
roa
F G H

Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il signale que les résistances électriques fonction-

nent. L'extinction du témoin lumineux indique que la température programmeée est atteinte.

H) Thermostat de sécurité:

-10-

Pour bloquer l'alimentation électrique en cas de surchauffe.
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FRITEUSES ELECTRIQUES

CONSEILS D'UTILISATION
On donne certains conseils en fonction du modéle de référence.
Appareils modéle FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R -
SF/25P
1-Mettre I'huile dans la cuve . Le niveau doit se situer entre les repéres de minimum et
de maximum.
2-Tourner sur linterrupteur général (A) (position "I") pour enclencher le fonctionne-
ment de I'appareil.
3-Tourner le thermorégulateur (B) dans le sens des aiguilles d'une montre pour pro-
grammer la température voulue.
Le témoin lumineux (C) s'allume.
4-Mettre les aliments dans le panier et le plonger lentement dans la cuve.
Quand l'aliment a atteint le juste degré de friture, extraire le panier et I'égoutter conve-
nablement.

ﬂ Précaution - Avertissement

Pour éviter de se briler, retirer les aliments, le cas échéant, a I'aide des ustensiles

prévus a cet effet.
FR
Si l'appareil est employé pour la premiére fois, ava  nt de le mettre en marche, retirer

la pellicule de protection éventuelle et le mettre en marche sans aliment pendant
environ 15 minutes, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par le ma-
tériau de construction.

Appareils modéle SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D

1-Mettre I'huile dans la cuve . Le niveau doit se situer entre les repéres de minimum et
de maximum.

2-Tourner le thermorégulateur (E) dans le sens des aiguilles d'une montre pour mettre
I'appareil en marche et programmer la température voulue.
Le témoin lumineux (G) s'allume.

3-Mettre les aliments dans le panier et le plonger lentement dans la cuve.
Quand l'aliment a atteint le juste degreé de friture, extraire le panier et I'égoutter conve-
nablement.

Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de bralure, ajouter ou retirer les aliments a l'aide des ustensi-
les prévus a cet effet.

Si l'appareil est employé pour la premiére fois, ava  nt de le mettre en marche, retirer
la pellicule de protection éventuelle et le mettre en marche sans aliment pendant
environ 15 minutes, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par le ma-
tériau de construction.
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FRITEUSES ELECTRIQUES

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer l'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire),
couper |'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone
de préparation soit completement refroidie.

Appareils modéle FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR10R - FR1010R - SF/25P
Retirer le tableau de commandes avec les résistances électriques.
—Enlever la cuve pour vidanger I'huile.

—Laver la cuve et le panier avec des détergents a usage alimentaire, les rincer et les séc-
her soigneusement avant de les remonter.

—Remonter le tableau de commandes avec les résistances.
—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.
—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

& Précaution - Avertissement

Ne pas abandonner I'huile et/ou des résidus sur la voie publique mais procéder a
I'élimination dans le respect des lois en vigueur dans le pays d'utilisation.

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres l'avoir net-
toyé et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger
convenablement pour le garder propre.

Appareils modéle FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R - SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D

—Placer un récipient de contenance adaptée sous le robinet d'écoulement pour ne pas
verser d'huile sur la voie publique.

—Ouvrir le robinet d'écoulement pour vider complétement la cuve.

—Laver la cuve et le panier avec des détergents a usage alimentaire, les rincer et les séc-
her soigneusement.

—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

A Précaution - Avertissement

Ne pas abandonner I'huile et/ou des résidus sur la voie publique mais procéder a
I'élimination dans le respect des lois en vigueur dans le pays d'utilisation.
A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
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FRITEUSES ELECTRIQUES

des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres I'avoir net-
toyé et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger
convenablement pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et & corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans
le secteur d'intervention spécifique.

/a\

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 2: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions

Enclencher l'interrupteur

général.

Contacter le revendeur ou un

centre d'assistance aprés-vente

agréeé.

Contacter le revendeur ou un

centre d'assistance aprés-vente

agréeé.

Modéles FR4 - FR44 - FRS -

FR88 - FR8R - FR88R - FR10R

- FR1010R: Appuyer sur le

bouton (D) du thermostat de

sécurité pour réenclencher

Déclenchement du thermostat  I'alimentation électrique.

de sécurité Modeéles SFM/13 - SFM/18 -
SFM/18D: Dévisser sur la
protection et appuyer sur le
bouton (H) du thermostat de
sécurité pour réenclencher
I'alimentation électrique.

Interrupteur général déclenché.

Absence de tension sur la ligne
d'alimentation électrique.

Les résistances ne fonctionnent

pas.

L'appareil ne chauffe pas.
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CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—Les cuiseurs de pates électriques sont des appareils congus et fabriqués pour cuire des
denrées alimentaires (méme surgelées) destinées a l'alimentation humaine.

—L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

—L'appareil peut étre fourni en plusieurs modeles et est fabriqué avec des matieres sél-
ectionnées et selon des techniques de fabrication appropriées pour garantir une hygién-
e excellente, la résistance a l'oxydation, une économie importante d'énergie et la
sécurité d'exploitation.

—Tous les appareils sont équipés d'un thermostat de sécurité qui coupe l'alimentation
électrique quand la température atteint la valeur maximale autorisée.

L'image illustre les piéces principales de l'ustensile et la liste contient leur description
et leur fonction.

CP/11IN

gl J—

IDM-34601000300.pdf
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CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Cuve de cuisson : Est équipée de résistances électriques pour chauffer I'eau.

C) Panier: Sert a contenir les aliments a cuire et est équipé de poignées athermiques pour
pouvoir les extraire aisément et sans risque de se brdler.

D) Robinet: Sert & vider aisément I'eau de cuisson.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 3: Données techniques de I'appareil

Description l#‘;fu?: CP/11N CPM/30
Puissance kw 35 8
Alimentation électrique V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensions de l'appareil mm 300x600x410 400x700x1040
Contenance de la cuve Litres 11 30
Dimensions emballage mm 660x370x570 780x480x1200
Poids net kg 17 49
Type d'installation Installation au comptoir Installation a terre

DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des dispositifs de
commandes cités, nécessaires pour acti-
ver ses fonctions principales.

CP/11N

A

A) Thermorégulateur: Sert & mettre I'ap-
pareil en marche et a régler la températ-
ure.

B) Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé,
il signale que I'appareil est alimenté en
électricité.

C) Thermostat de sécurité: Pour bloguer
I'alimentation électrique en cas de sur-
chauffe.

D) Robinet: Sert a mettre de I'eau dans la
cuve.

E) Robinet: Sert a vider aisément I'eau de
cuisson.

IDM-34601000400.pdf
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CONSEILS D'UTILISATION
On donne certains conseils en fonction du modéle de référence.
1-Tourner le robinet (D) pour verser de I'eau dans la cuve . Le niveau doit se situer en-
tre les repéres de minimum et de maximum.
2-Tourner le thermorégulateur (A) dans le sens des aiguilles d'une montre pour mettre
I'appareil en marche et programmer la température voulue.
Le témoin lumineux (B) s'allume.
3-Mettre les aliments dans le panier et le plonger lentement dans la cuve.
Quand l'aliment a atteint le juste degré de cuisson, extraire le panier et I'égoutter
convenablement.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de bralure, ajouter ou retirer les aliments a l'aide des ustensi-
les prévus a cet effet.

Si I'appareil est employé pour la premiére fois, avant de le mettre en marche, retirer
la pellicule de protection éventuelle et le mettre en marche sans aliment pendant
environ 15 minutes, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par le ma-

tériau de construction.
FR

IDM  Cuocipasta _FR.fm

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avere nécessaire),
couper I'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone
de préparation soit complétement refroidie.

—Placer un récipient de contenance adaptée sous le robinet d'écoulement pour ne pas
risquer de faire couler de I'eau en dehors.

—Ouvrir le robinet d'écoulement pour vider complétement la cuve.

—Laver la cuve et le panier avec des détergents a usage alimentaire, les rincer et les séc-
her soigneusement.

—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

/® Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.
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CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, apres l'avoir net-
toyé et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger
convenablement pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans
le secteur d'intervention spécifique.

A

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 4: Anomalies de fonctionnement
Inconvénient Causes Solutions

Enclencher l'interrupteur

Interrupteur général déclenché. —, ~,
général.

Contacter le revendeur ou un
centre d'assistance apres-
vente agréeé.

Absence de tension sur la ligne
d'alimentation électrique.

G i L . Contacter le revendeur ou un
L'appareil ne chauffe pas. Les résistances ne fonctionnent L .
centre d'assistance apres-

as. o
P vente agrée.

Appuyer sur le bouton (C) du
Déclenchement du thermostat thermostat de sécurité pour
de sécurité réenclencher l'alimentation
électrique.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

—Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Geréat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

—Etwas Zeitinvestition in die Lektire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fur Personen und von wirtschaftlichen Schéaden bei.

—Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten In-
formationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu ma-
chen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

— Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu unter-
streichen.

A _
& Informationen

Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht ver-
nachléssigt werden durfen.

/® Achtung - Vorsicht

Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die
Sicherheit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden
zu vermeiden.

A\
Weist auf schwere Gefahrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernst-
haftes Risiko fur die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen kénnen.

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Geréat angebracht. Auf dem Schild fin-
den sich alle Verweise und Angaben, die firr die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation d.es Herstellers EG Konformitatszeichen

Geratemodell----- o eeeeeeeeeeeaae Baujahr

Seriennummer----- .

Technische Daten i

IDM-34600900100.if
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion
und die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

— Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augenmerk
auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit Personen
verursachen kdnnten.

—Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Gerat mit
speziell ausgewahlten Materialien ausgefiihrt, um Lebensmittelhygiene und Betriebsfunkti-
onstlichtigkeit zu garantieren.

—Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fiir die Vorbeugung jedes Betriebs-
oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unver-
zichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Gerét interagieren
(Installateure und Bediener).

—Lesen Sie sorgféltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die unmit-
telbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die Sicher-
heitshinweise.

—Fuhren Sie die innerbetriebliche Beférderung des Geréts unter Beriicksichtigung der direkt
auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen Informa-
tionen durch.

—Wabhren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen sto3en Sie nicht mit dem
Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Komponenten zu
vermeiden.

—Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung der
Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild Uberprifen und si-
cherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den geltenden Ge-
setzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

—Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Geréat installierten Si-
cherheitsvorrichtungen.

—Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen
und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen beziglich
der Sicherheit, verstanden zu haben.

—Bei der Erstbenutzung des Geréts fiihren Sie, falls notwendig, einige Simulationen durch,
um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und Ausschaltung,
vertraut zu machen.

Benutzen Sie das Geréat nur flir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachgemalle

Gebrauch und der Einsatz des Gerats fur nicht vorgesehene Zwecke kann Risiken fir die

Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche Schaden herbeifihren.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

Der Hersteller lehnt jede Haftung fur Sché&den ab, die durch unsachgeméaen Gebrauch
des Geréts, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanleitung und
durch Manipulierung oder Anderungen am Gerét ohne seine formale Genehmigung
verursacht worden sind.

— Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (Installa-
tion, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlief3lich von autori-
siertem Fachpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und
anerkannte Erfahrung vorweisen kann.

—Benutzen Sie das Gerét nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungska-
beln. Sobald Sie einen Stérung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Gerat unter Sicher-
heitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

Vor der Durchfihrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw., SCHAL-
TEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzstecker her-
aus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett abgekuhlt ist.

—Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fuir notwendig halten,
je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

—Reinigen Sie sorgféltig alle Geréateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in direkten
oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kdnnen, um diese vor Kontaminations-
risiko zu schiitzen und die Hygiene zu erhalten.

—Reinigen Sie das Gerét ausschlieRlich mit fiir Lebensmittel geeigneten Reinigungsproduk-
ten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder Pro-
dukte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

—Reinigen und ,hygienisieren” Sie das Geréat unter Verwendung von individuellen Schutzvor-
richtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

—Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere die
elektrischen und elektronischen, nicht zu beschadigen.

—In Fall von langerer Nichtbenutzung des Geréts, reinigen Sie alle Gerateteile (Innen- und Au-
Renteile) und trocknen Sie diese sorgfaltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel heraus und stel-
len Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen fur die langere Aufbewahrung des Geréts
geeignet sind.

Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fir die korrekte Funktionsweise der

Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

—Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

—Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).
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—Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.

—Die Aktivitéat kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher miissen die Emissio-
nen in die Atmosphére, die Abwasserabfliisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung bertick-
sichtigt werden.

—Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
setzungszeit 24 Stunden nicht Uberschreitet) liegen.

— Die Verpackungskomponenten sind gemaR der im Anwenderland geltenden Gesetze zu
entsorgen.

—Wahrend der Phasen der Gerateabriistung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisierten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zurtickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten geféahrliche Substanzen
mit potentiell schadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die
Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufiihren.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN

Auf dem Gerét befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Berei-
chen, in denen RESTRISIKEN bestehen, die Uber das entsprechende Risiko informie-
ren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszeichen und Infor-
mationen.

—Verbrennungsgefahr: zeigt an, dass auf die heif3en Oberflachen geach-
tet werden muss.

—Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung abge-
schaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen werden
muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschliissen verrichtet werden.
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VORGABEN FUR AUSPACKEN, BEFORDERUNG UND INSTALLATION

—Das Geréat wird in einem speziellen Behélter geliefert und, falls notwendig, sachgemaf
mit stol3sicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.
Je nach den Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleich-
tern.
Alle Informationen fur die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedingun-
gen sind direkt auf der Verpackung angegeben.

—Die Beftrderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
Beim Erhalt des Gerats ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu Uiberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.

—Die Installation ist von autorisiertem Fachpersonal auszufiihren, das vorab sicherstellen
muss, dass die Stromversorgungsleitung den diesbeziiglich geltenden Gesetzesvor-
schriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezifischen Vorgaben
entspricht.

—Vor der Installation des Geréts ist sicherzustellen, dass der Aufstellbereich geeignet,
ausreichend beluftet und beleuchtet, stabil ist und dass dieser liber einen ausreichen-
den Umgebungsraum verfiigt, um die Reinigungs- und Wartungsarbeiten miihelos aus-
fuhren zu kénnen. Stellen Sie darlber hinaus sicher, dass die Aufstellflache stabil,
nivelliert ist und dass seine Oberflache leicht von Riickstédnden zu reinigen ist, um das
Risiko von Schmutzansammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Das fur die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage Giberprifen und sicherstellen, dass die Lini-
enspannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

Fir die Gerate mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht,
Abmessungen, usw.) kdnnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht
ausreichen. Zuséatzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt ,Hebemodali-
taten" jedes einzelnen Gerats zu finden.
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—Die elektrischen Fritteusen sind Gerate, die zum Frittieren von fiir den Verzehr durch
Personen bestimmten Lebensmitteln (auch Tiefkuhlprodukte) entwickelt und konstruiert
wurden.

—Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfugen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

—Das Gerét ist in mehreren Modellen lieferbar, hergestellt mit ausgewahlten Materialien
und passenden Konstruktionstechniken zur Gewahrleistung maximaler Hygiene, Oxida-
tionsbestandigkeit sowie betréchtlicher Energieersparnis und hoher Betriebssicherheit.

Aeeee- -
P C
O .
PR B
= -

MODELS - FR SFM FR8R - FR88R
SF/25P FR10R - FR1010R
SF/25P

IDM-34600900100.if
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

—Alle Gerate sind mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die Stromversorgung
unterbricht, wenn die Temperatur den zuldssigen Hochstwert erreicht.

—Die Geratemodelle FR4 - FR44 - FR8 - FR88- FR8R -FR88R - FR10R - FR1010R -
SF/25P sind mit einem Sicherheitsmikroschalter (E) ausgestattet, der die Stromversor-
gung wahrend der Reinigung des Frittierbeckens (B) unterbricht.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten eines Geratemodells und die Liste enthalt

Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

A) Schalttafel: mit den fiir das Funktionieren des Geréats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe “Beschreibung der Bedienelemente”).

B) Frittierbecken: mit Elektrowiderstanden fiir die Olerhitzung ausgestattet.

C) Korb: zur Aufnahme der zu frittierenden Lebensmittel und mit hitzeisolierenden Grif-
fen, um den Korb bequem und ohne Verbrennungsgefahr herausnehmen zu kénnen.

D) Hahn: nurin einigen Modellen installiert, zum bequemen Ablassen des Frittierdls.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 1: Technische Daten des Geréts

Beschreibung Messeinh FR4 FR44 FR8 FR88
Leistung kW 2,5 2,5+2,5 3 3+3
Stromversorgung V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Geratabmessungen mm 175x440x310  380x420x330  270x490x365  565x490x365
Fesstingsvermogenidesy S Ay 3 343 6 6+6
Frittierbeckens:
gsr’]pac"ungsabmess“” mm 440x255x370  480XA430X370  566x344x440  620x520x440
Nettogewicht kg 5 10,5 10 18
Installationstyp Treseninstallation

Beschreibung Mesesif'”h FR8R FR88R FR10R FR1010R
Leistung kW 3 3+3 6 6+6
Stromversorgung V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Geratabmessungen mm 270x490x365 ~ 565x490x345  275x530x365  565x530x365
Fesstingsvermogenidesy B ay 8 8+8 10 10+10
Frittierbeckens:

;’sr’]pac"ungsabmess“” mm 566x344x440  620x520x440  566x344x440  620X520X440
Nettogewicht kg 10 18 12 20
Installationstyp Treseninstallation
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Beschreibung Messeinh — sFmM/13 SFM/18 SFM/18D SF/25P
Leistung kW 9 11,5 11,5+11,5 9
Stromversorgung V Ph Hz 400V/3N/50-60Hz
Geratabmessungen mm  S70X660X1000= 05 7005978 goox7oOxg7E  DCOX660X280+

1040 420
Fassungsvermdégen )
des Frittierbeckens: iy a8 o Nishrtle S
ng;ac"””gsabmessu mm 1030x460x800  800x500x1200  800x900x1200  765X665X440
Nettogewicht kg 31 40 72 23

Installationstyp Bodeninstallation Bodeninstallation Bodeninstallation Treseninstallation

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE
Das Geréat ist mit den aufgelisteten Bedienele-
menten, die zur Aktivierung der Hauptfunkti-
onen notwendig sind, ausgestattet.

FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R
FR88R - FR10R - FR1010R
A) Hauptschalter: zur Aktivierung und De-

aktivierung des Geratebetriebs. A

O--->

B) Temperaturregler: zum Einstellen der +

Temperatur. X
C) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an,

dass die Elektrowidersténde in Betrieb
sind. Das Erléschen der Leuchtanzeige 4 4
zeigt an, dass die eingestellte Tempera- F c
tur erreicht worden ist.

D) Sicherheitsthermostat:  zum Blockie- E
ren der Stromversorgung im Fall von .,
Uberhitzung.

E) Thermoregler: zur Aktivierung des Ge-
ratebetriebs und zur Temperatureinstel-
lung. :

B

IDM-34601000202.tif

Q) e
T

F) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an, F
dass das Geréat mit Strom versorgt wird.
Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an, dass die Elektrowiderstande in Betrieb sind.

Das Erldschen der Leuchtanzeige zeigt an, dass die eingestellte Temperatur erreicht
worden ist.

G

~

H) Sicherheitsthermostat:
ung.

zum Blockieren der Stromversorgung im Fall von Uberhitz-

IDM  Friggitrice_DE.fm
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

BEDIENUNGSHINWEISE

Es folgen einige Ratschlage, die je nach Bezugsmodell aufgeteilt worden sind.
Gerate Modell FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R -
SF/25P

1-Fiillen Sie das Becken mit Ol. Der Olstand muss zwischen den Bezugsmarkierungen
fur Minimum und Maximum resultieren.

2-Drehen Sie den Hauptschalter (A) (Position "I") zur Aktivierung des Geréatebetriebs.

3-Drehen Sie den Temperaturregler (B) im Uhrzeigersinn, um die gewilinschte Tempe-
ratur einzustellen.
Die Leuchtanzeige (C) leuchtet auf.

4-Fllen Sie das Lebensmittel in den Korb und tauchen Sie diesen langsam in das Be-
cken.
Wenn das Lebensmittel den richtigen Frittiergrad erreicht hat, nehmen Sie den Korb
heraus und lassen Sie diesen entsprechend abtropfen.

O
Falls notwendig, entnehmen Sie das Lebensmittel zur Vermeidung der Verbren-

nungsgefahr mit Hilfe von speziellen Werkzeugen.

Bei Erstbenutzung des Geréts entfernen Sie gegebenen  falls die Schutzfolie und
lassen Sie dieses ungeféhr 15 Minuten ohne das Lebensmittelprodukt laufen, um
die durch das Konstruktionsmaterial verursachten unangenehmen Geriiche zu be-
seitigen.

Gerate Modell SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D

1-Fiillen Sie das Becken mit Ol. Der Olstand muss zwischen den Bezugsmarkierungen
fur Minimum und Maximum resultieren.

2-Drehen Sie den Thermoregler (E) im Uhrzeigersinn, um den Gerétebetrieb zu aktivie-
ren und stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.
Die Leuchtanzeige (G) leuchtet auf.

3-Flllen Sie das Lebensmittel in den Korb und tauchen Sie diesen langsam in das Becken.
Wenn das Lebensmittel den richtigen Frittiergrad erreicht hat, nehmen Sie den Korb her-
aus und lassen Sie diesen entsprechend abtropfen.

O
Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebens-

mittel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Bei Erstbenutzung des Geréts entfernen Sie gegebenen  falls die Schutzfolie und
lassen Sie dieses ungeféhr 15 Minuten ohne das Lebensmittelprodukt laufen, um
die durch das Konstruktionsmaterial verursachten unangenehmen Geriiche zu be-
seitigen.
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Geréats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-
ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

Geréate Modell FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R - SF/25P
—Ziehen Sie die Schalttafel komplett mit den Elektrowidersténden heraus.
—Nehmen Sie das Becken heraus, um das Ol abzulassen.

—Waschen Sie das Becken und den Korb mit Reinigungsmitteln fir Lebensmittel, spilen
Sie nach und trocknen Sie sorgfaltig vor dem Wiedereinsetzen.

—Montieren Sie die Schalttafel wieder komplett mit den Elektrowiderstanden.
—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflaiche und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die AuBenoberflachen des Geréats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

O
Leiten Si kein Ol und/oder Frittierreste in die Umwelt ab, sondern fiihren Sie die Ent-

sorgung unter Einhaltung der betreffenden im Benutzerland geltenden Gesetze
durch.

Fuhren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlief3lich mit fir Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche
Substanzen enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerét fir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schitzen Sie das Gerét auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

Geréate Modell FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R - SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D

—Positionieren Sie einen Behélter mit angemessenem Fassungsvermdégen unter den Ab-
lasshahn , um kein Ol in die Umwelt gelangen zu lassen.

— Offnen Sie den Ablasshahn zur vollstandigen Entleerung des Beckens.

—Waschen Sie das Becken und den Korb mit Reinigungsmitteln fir Lebensmittel, spiilen
Sie nach und trocknen Sie sorgfaltig.

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflaiche und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die AuRBenoberflachen des Geréats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

O
Leiten Si kein Ol und/oder Frittierreste in die Umwelt ab, sondern fiihren Sie die Entsor-

gung unter Einhaltung der betreffenden im Benutzerland geltenden Gesetze durch.
Fuhren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlie3lich mit fir Lebensmittel geeig-
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

neten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflamm-
bare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen
enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerét fir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schitzen Sie das Gerét auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-
bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kdnnten.
Einige Stérungen kénnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prézise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fach-
personal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-
kannte Erfahrung vorweisen kann.

A .
) & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Geréts aus.
Der Hersteller tibernimmt keinerlei Haftung fur durch Manipulationen verursachte
Schéaden.

Tabelle 2: Betriebsstorungen
Stdrung Ursachen Behelfe

Schalten Sie den Hauptschalter

Hauptschalter ausgeschaltet. ein

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Modelle FR4 - FR44 - FRS -
FR88 - FR8R - FR88R - FR10R
Das Gerat heizt nicht. -FR1010R: driicken Sie den

Taster (D) des
Sicherheitsthermostats, um die
Stromversorgung wieder zu

Emgnff des aktivieren.

Sicherheitsthermostaten. Modelle SEM/13 - SEM/18 -
SFM/18D: schrauben Sie den
Schutz ab und driicken Sie den
Taster des
Sicherheitsthermostats, um die
Stromversorgung wieder zu
aktivieren.
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ELEKTRONUDELKOCHER

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—Die Elektronudelkocher sind Gerate, die zum Kochen von fiir den Verzehr durch Per-
sonen bestimmten Lebensmitteln (auch Tiefkihlprodukte) entwickelt und konstruiert
wurden.

—Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen RAumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfugen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

—Das Gerat ist in mehreren Modellen lieferbar, hergestellt mit ausgewahlten Materialien
und passenden Konstruktionstechniken zur Gewahrleistung maximaler Hygiene, Oxida-
tionsbestandigkeit sowie betrachtlicher Energieersparnis und hoher Betriebssicherheit.

— Alle Gerate sind mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die Stromversorgung
unterbricht, wenn die Temperatur den zuldssigen Hochstwert erreicht.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten eines Gerédtemodells und die Liste enthalt

Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

CP/11N

gl J—

IDM-34601000300.pdf
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ELEKTRONUDELKOCHER

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Geréts notwendigen Bedienelementen

ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Kochbecken: mit Elektrowiderstanden fur die Wassererhitzung ausgestattet.

C) Korb: zur Aufnahme der zu kochenden Lebensmittel und mit hitzeisolierenden Griffen, um
den Korb bequem und ohne Verbrennungsgefahr herausnehmen zu kénnen.

D) Hahn: zum bequemen Ablassen des Kochwassers.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 3: Technische Daten des Geréts

Beschreibung Messeinheit CP/11N
Leistung kw 3,5
Stromversorgung V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Geratabmessungen mm 300x600x410
Fassungsvermdgen des .
Kochbe?:kens: ’ Liter 11
Verpackungsabmessungen mm 660x370x570
Nettogewicht kg 17
Installationstyp Treseninstallation

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten CP/11N

Bedienelementen, die zur Aktivierung der
Hauptfunktionen notwendig sind, ausge-
stattet.

A) Thermoregler: zur Aktivierung des Ge-
ratebetriebs und zur Temperatureinstel-
lung.

B) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an,
dass das Geréat mit Strom versorgt wird.

C) Sicherheitsthermostat: zum Blockie-
ren der Stromversorgung im Fall von
Uberhitzung.

D) Hahn: zum Fillen des Kochbeckens mit
Wasser.

E) Hahn: zum bequemen Ablassen des
Kochwassers.

CPM/30

8

400V/3N/50-60Hz
400x700x1040

30

780x480x1200

49

Bodeninstallation

A

1DM-34601000400.pdf
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BEDIENUNGSHINWEISE
Es folgen einige Ratschlage, die je nach Bezugsmodell aufgeteilt worden sind.
1-Betétigen Sie den Hahn (D), um das Becken mit Wasser zu fillen. Der Wasserstand
muss zwischen den Bezugsmarkierungen fur Minimum und Maximum resultieren.
2-Drehen Sie den Thermoregler (A) im Uhrzeigersinn, um den Gerétebetrieb zu aktivie-
ren und stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.
Die Leuchtanzeige (B) leuchtet auf.
3-Fillen Sie das Lebensmittel in den Korb und tauchen Sie diesen langsam in das Be-
cken.
Wenn das Lebensmittel den richtigen Kochgrad erreicht hat, nehmen Sie den Korb
heraus und lassen Sie diesen entsprechend abtropfen.

@ Achtung - VVorsicht

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebens-
mittel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Bei Erstbenutzung des Gerats entfernen Sie gegebenenfalls die Schutzfolie und
lassen Sie dieses ungefahr 15 Minuten ohne das Lebensmittelprodukt laufen, um
die durch das Konstruktionsmaterial verursachten unangenehmen Geriiche zu be-
seitigen.

GERATEREINIGUNG

IDM  Cuocipasta_DE.fm

Vor der Reinigung des Geréats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-
ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

— Positionieren Sie einen Behélter mit angemessenem Fassungsvermdgen unter den Ab-
lasshahn , um kein Wasser in die Umwelt gelangen zu lassen.

—Offnen Sie den Ablasshahn zur vollstandigen Entleerung des Beckens.

—Waschen Sie das Becken und den Korb mit Reinigungsmitteln fur Lebensmittel, spiilen
Sie nach und trocknen Sie sorgféltig.

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die AuRenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

/® Achtung - Vorsicht

Fuhren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlielRlich mit fur Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche
Substanzen enthalten.
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Falls vorgesehen ist, das Gerét flr langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-
bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kdnnten.

Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fach-
personal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-
kannte Erfahrung vorweisen kann.

VAN .
) & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Geréats aus.
Der Hersteller ubernimmt keinerlei Haftung fur durch Manipulationen verursachte

Schaden.

Tabelle 4: Betriebsstérungen

Stoérung

Das Gerat heizt nicht.

IDM  Cuocipasta_DE.fm

Ursachen

Hauptschalter ausgeschaltet.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Widerstand funktioniert nicht.

Eingriff des
Sicherheitsthermostaten.

-17 -

Behelfe
Schalten Sie den Hauptschalter
ein.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Driicken Sie den Taster (C) des
Sicherheitsthermostats, um die
Stromversorgung wieder zu
aktivieren.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

BUT DU MODE D'EMPLOI

—Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

—Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des risques
pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

—Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

—Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner l'importance du
message.

) & Important

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.

/® Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages éco-
nomiques.

! Danger — attention

Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a
risque la santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE

La plaque signalétigue représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle
contient les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploita-
tion.

Identification du fabricant Marquage CE de conformité
. V

Modele d'appareil ----- . TR R R LT Année de construc-
: tion .
Numéro de série ----- . ¢ g
vaane g
Données techniques! g
..... PS H

-3- Langue frangaise




IDM  C134601002.fm

INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la version de la maquina y el tipo
de defecto encontrado.

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

—Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

—El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

—La finalidad de esta informacion es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

—Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la méquina, las
aplicadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

—Mover la maquina respetando la informacioén indicada directamente en el embalaje, en
la maquinay en las instrucciones para el uso.

—Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacion, no golpear o dejar caer
la maquina para evitar averiar sus componentes.

—El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacion estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

—En ningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

—Se recomienda al usuario leer con atencién todo el manual y asegurarse que se ha com-
prendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

—Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la maqui-
na para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar ries-
gos para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar dafios
econdémicos.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios eventuales causados
por el uso impropio de lamaquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas
en el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autoriza-
cion formal.

—Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa o una especial capacidad (instalacion, conexién a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia reconoci-
da y adquirida en el sector especifico de la intervencion.

—No utilizar el aparato con los cables de alimentacion eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condicio-
nes de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los cables.

Antes de realizar cualquier intervencion de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o0 bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

—Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

—Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de al-
rededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimenta-
rios, para preservarlos del riesgo de contaminacion y mantener asi la higiene.

—Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario. No
utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan conte-
ner y/o liberar sustancias nocivas.

—Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de proteccién individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.

—No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafiar los componen-
tes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

—En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacion y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instala-

cion eléctrica en relacion con el ambiente circundante.

—Temperatura ambiente no inferior a 5°C.

—Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

— El ambiente no debe poseer zonas con concentracion de gases y polvos potencialmente
explosivos y/o riesgos de incendio.

—La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmésfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

—Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
posicion no supere las 24 horas.

—Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

—Durante las fases de eliminacion y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcién de sus caracteristicas y realizar su eliminacion diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electronicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccion autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efec-
tos potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se re-
comienda efectuar su eliminacion de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION

S8Y En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESI-

IDM  C134601002.fm

DUALES, se aplican sefales de seguridad que informan sobre el riesgo correspon-
diente.

Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacién aplicadas al apa-
rato.

—Peligro de quemaduras: indica que es necesario tener cuidado con las
superficies calientes.

—Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la ali-
mentacion eléctrica general (0 bien desconectar la toma eléctrica) antes de
intervenir en las conexiones eléctricas.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION.

—El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe
estabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafiado.
En funcién de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacién y del medio de
transporte a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre
pallet.
Toda la informacién necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en
condiciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.

— El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcién de sus caracteristicas (peso,
dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento puede
realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo de ele-
vacion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el procedi-
miento a seguir.

—Lainstalacion es realizada por personal experto y autorizado, que debe asegurarse pre-
viamente que la linea de alimentacion eléctrica esté en correspondencia con las leyes
vigentes en el pais de uso.

—Antes de instalar el aparato, comprobar que la zona elegida sea id6nea, debidamente
aireada e iluminada, estable y que tenga el suficiente espacio alrededor para realizar
con facilidad la limpieza y el mantenimiento. Comprobar también que el plano de apoyo
sea estable, que esté nivelado y que la superficie sea facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacion de suciedad y de contaminacién de los productos alimentarios.

El personal autorizado para realizar la conexién eléctrica debe asegurarse la efi-
ciencia perfectade laconexion atierrade lainstalacién eléctricay debe comprobar
que latension de lalineay la frecuencia se corresponden con los datos indicados
en la placa de identificacion.

Para las maquinas con caracteristicas morfolégicas particulares (forma, peso, dimen-
siones, etc.) la informacion indicada en este parrafo podria no ser suficiente. Eventual
informacién suplementaria se indica en el parrafo "Modalidad de levantamiento” para
cada maquina.

-7- Idioma espafiol




IDM  Friggitrice_ES.fm

FREIDORAS ELECTRICAS

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—Las freidoras eléctricas son aparatos proyectados y fabricados para freir productos ali-
menticios (incluso congelados), destinados a la alimentacion humana.

—Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idoneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO

IMPROPIO.

—La maquina posee diferentes modelos fabricados con materiales seleccionados y con

técnicas de fabricacion apropiadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a
la oxidacién, un notable ahorro energético y la seguridad durante el funcionamiento.

Acaeen .
Smmmmmm C
Crmeeeeee .
- B
= .

: SEM FRSR - FR88R
MODSEFL/SSSP FR FR10R - FR1010R
SF/25P

1DM-34600900100. i
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FREIDORAS ELECTRICAS

—Todos los aparatos estan equipados con un termostato de seguridad , que interrumpe
la alimentacion eléctrica cuando la temperatura alcanza el valor maximo permitido.

—Los aparatos modelo FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R -FR88R -FR10R - FR1010R -
SF/25P estan equipados con un microinterruptor de seguridad (E), que interrumpe la
alimentacion eléctrica cuando se realiza la limpieza de la cuba para freir (B).

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-

duce su descripcion y funciones.

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para per-
mitir el funcionamiento de la maquina (ver “Descripcion mandos”).

B) Cuba para freir: esta equipada con resistencias eléctricas para calentar el aceite.

C) Cesto: sirve para contener los productos alimenticios a freir y esta equipado con em-
pufiaduras aislantes para su extraccion de forma facil y sin riesgo de quemaduras.

D) Grifo: se instala sélo en algunos modelos y sirve para descargar con facilidad el acei-

te de freido.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcion

Potencia

Alimentacion eléctrica
Dimensiones de la
maquina

Capacidad cuba para
freir:

Dimensiones embalaje
Peso neto

Tipo de instalacion

Descripcion

Potencia

Alimentacion eléctrica
Dimensiones de la
méaquina

Capacidad cuba para
freir:

Dimensiones embalaje
Peso neto

Tipo de instalacién

Unidad de
medida

kw
V Ph Hz

mm

Litros

mm
kg

Unidad de
medida

kw
V Ph Hz

mm

Litros

mm
kg

FR4

2,5

175x440x310

4

440x255x370
5

FR8R

270x490x365

8

566x344x440
10

FR44 FR8
2,5+2,5 3
230V/1N/50-60Hz
380x420x330  270x490x365
4+4 8
480X430X370  566x344x440
10,5 10

Instalacién sobre mostrador

FR88R FR10R
3+3 6
230V/1N/50-60Hz
565x490x345 275x530x365
8+8 10
620x520x440 566x344x440
18 12

Instalacién sobre mostrador

FR88
3+3
565x490x365

8+8

620x520x440
18

FR1010R
6+6
565x530x365

10+10

620X520X440
20
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s Unidad de

Descripcion e SFM/13
Potencia kW 9
Alimentacién eléctrica V Ph Hz
Dimensiones de la 370x660x1000+

o mm
maquina 1040
Capgmdad cuba para Litros 13
freir:
Dimensiones embalaje mm 1030x460x800
Peso neto kg 31
Conexioén a

Tipo de instalacién tierra

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los dispo-

sitivos de mando destallados, necesarios

para activar las funciones principales.

A) Interruptor general: permite activar y
desactivar el funcionamiento del aparato.

B) Termorregulador: Permite regular la
temperatura.

C) Indicador luminoso: encendido indica

que las resistencias eléctricas estan

funcionando. Cuando se apaga el indi-

cador significa que se ha alcanzado la

temperatura programada.

D) Termostato de seguridad: para blo-

quear la alimentacion eléctrica en caso

de sobrecalentamiento.

E) Termorregulador: sirve para activar el

funcionamiento del aparato y para regu-

lar la temperatura.

F) Indicador luminoso: encendido indica

que el aparato esta conectado a la red

eléctrica.

G) Indicador luminoso:

FREIDORAS ELECTRICAS

SFM/18 SFM/18D SF/25P
11,5 11,5+11,5 9
400V/3N/50-60Hz
400x700x978 800x700x978 585Xi6200X280+
18 18+18 25
800x500x1200  800x900x1200  765X665X440
40 72 23
Conexion a Conexion a Instalacion

tierra tierra sobre mostrador

FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R
FR88R - FR10R - FR1010R SF/25P

A
A B ]
\ : D
X
bt
F_C
SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D
E
'
4 5
¢
F G H

encendido indica que las resistencias eléctricas estan funcio-

nando. Cuando se apaga el indicador significa que se ha alcanzado la temperatura

programada.
H)
calentamiento.

-10-

Termostato de seguridad: para bloquear la alimentacion eléctrica en caso de sobre-
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FREIDORAS ELECTRICAS

CONSEJOS PARA EL USO
Se indican algunos consejos, subdivididos en funcién del modelo de referencia.

Aparato modelo FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R -
SF/25P

1-Agregar el aceite a la cuba. El nivel debe estar comprendido entre las marcas de min-
imo y maximo.

2-Girar el interruptor general (A) (posicién "I") para poner la maquina en funcionamien-
to.

3-Gira el termorregulador (B) en sentido horario para programar la temperatura desea-
da.
El indicador luminoso (C) se enciende.

4-Colocar los productos alimenticios en el cesto y sumergirlo lentamente en la cuba.
Cuando el producto alimenticio ha alcanzado el punto de freido deseado, extraer el
cesto y hacerlo escurrir adecuadamente.

m’ Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, extraer los alimentos con la ayuda de los uten-
silios especiales.

Si se trata del primer uso del aparato, antes de pone rlo en funcionamiento quitar,
si esta presente, la pelicula de proteccion del revestimiento y hacerlo funcionar sin
productos para freir durante aprox. 15 min, de modo que se eliminen los olores des-
agradables producidos por el material de fabricacion

Aparato modelo SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D

1-Agregar el aceite a la cuba. El nivel debe estar comprendido entre las marcas de min-
imo y maximo.

2-Girar el termorregulador (E) en sentido horario para activar el funcionamiento del
aparato y programar la temperatura deseada.
El indicador luminoso (G) se enciende.

3-Colocar los productos alimenticios en el cesto y sumergirlo lentamente en la cuba.
Cuando el producto alimenticio ha alcanzado el punto de freido deseado, extraer el
cesto y hacerlo escurrir adecuadamente.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayu-
da de los utensilios especiales.

Si se trata del primer uso del aparato, antes de pon erlo en funcionamiento quitar,
si esta presente, la pelicula de proteccion del revestimiento y hacerlo funcionar sin
productos para freir durante aprox. 15 min, de modo que se eliminen los olores des-
agradables producidos por el material de fabricacion
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FREIDORAS ELECTRICAS

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando
sea necesario) desconectar la alimentacién eléctrica general ( 0 desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

Aparato modelo FR4 - FR44 - FR8 - FR88 - FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R - SF/25P
—Quitar el cuadro de mando completo con las resistencias eléctricas.
—Quitar la cuba para descargar el aceite.

—Lavar la cubay el cesto con detergentes para uso alimenticio, aclararlos y secarlos con
cuidado antes de volver a montarlos.

—Volver a montar el cuadro de mando completo con las resistencias.
—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.
—Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio hUmedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

No abandonar el aceite y/o los residuos en el medioambiente sino que realizar el
desguace respetando las leyes vigentes en el pais de uso.

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes
especiales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corro-
sivos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las perso-
nas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la
limpieza y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( 0 bien desconectarla
de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

Aparato modelo FR8R - FR88R - FR10R - FR1010R - SFM/13 - SFM/18 - SFM/18D

—Paosicionar un recipiente con la capacidad adecuada debajo del grifo de descarga , para
no arrojar el aceite en el medioambiente.

—Abrir el grifo de descarga para vaciar completamente la cuba.

—Lavar la cuba y el cesto con detergentes para uso alimentario, aclarar y secar con cui-
dado.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

—Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio himedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

No abandonar el aceite y/o los residuos en el medioambiente sino que realizar el des-
guace respetando las leyes vigentes en el pais de uso.
Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
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FREIDORAS ELECTRICAS

peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosivos,
inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la
limpieza y de desconectarla de la alimentacién eléctrica general ( o bien desconectarla
de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales
anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector
especifico.

AN

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados
por forzamientos.

Tabla 2: Anomalias de funcionamiento

IDM  Friggitrice_ES.fm

Inconveniente

El aparato no calienta.

Causa

Interruptor general de pared
desconectado.

Falta de tension en la linea de
alimentacion eléctrica.

La resistencia no funciona.

Intervencién del termostato de
seguridad.

-13-

Soluciones
Introducir el interruptor general.

Contactar el revendedor o un
centro de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un
centro de asistencia autorizado.

Modelos FR4 - FR44 - FRS8 -
FR88 - FR8R - FR88R - FR10R
- FR1010R: presionar el
pulsador (D) del termostato de
seguridad para reactivar la
alimentacion eléctrica.

Modelos SFM/13 - SFM/18 -
SFM/18D: aflojar la proteccién y
presionar el pulsador (H) del
termostato de seguridad para
reactivar la alimentacion
eléctrica.
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COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—Los cocedores de pasta eléctricos son aparatos proyectados y fabricados para cocinar
productos alimenticios (incluso congelados), destinados a la alimentacion humana.

—Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacion especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idéneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.

—La maquina posee diferentes modelos fabricados con materiales seleccionados y con
técnicas de fabricacion apropiadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a
la oxidacién, un notable ahorro energético y la seguridad durante el funcionamiento.

—Todos los aparatos estan equipados con un termostato de seguridad , que interrumpe
la alimentacion eléctrica cuando la temperatura alcanza el valor maximo permitido.

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-
duce su descripcion y funciones.

CP/11IN
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COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

A)

Cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para per-

mitir el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B)
)

Cuba de coccidn: esté equipada con resistencias eléctricas para calentar el agua.

Cesto: sirve para contener los productos alimenticios a cocer y esta equipado con empu-

fladuras aislantes para su extraccién de forma facil y sin riesgo de quemaduras.

D)

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 3: Datos técnicos de la maquina

Descripcion Urr;]i(ejg%ge
Potencia kw
Alimentacion eléctrica V Ph Hz
Dimensiones de la maquina mm
Capacidad cuba de coccion: Litros
Dimensiones embalaje mm
Peso neto kg

Tipo de instalacion

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los dispo-
sitivos de mando destallados, necesarios
para activar las funciones principales.

A) Termorregulador: sirve para activar el
funcionamiento del aparato y para regu-
lar la temperatura.

B) Indicador luminoso: encendido indica
que el aparato esta conectado a la red

eléctrica.

C) Termostato de seguridad: para blo-
quear la alimentacion eléctrica en caso

de sobrecalentamiento.

D) Grifo: sirve para introducir agua en la

cuba de coccion.
E) Grifo: sirve para descargar con facili-

dad el agua de coccion.

-15-

Grifo: sirve para descargar con facilidad el agua de coccion.

CP/11N CPM/30
3,5 8
230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
300x600x410 400x700x1040
11 30
660x370x570 780x480x1200
17 49
Instalacién sobre . .
T EERhT Conexion a tierra

CP/11N

IDM-34601000400.pdf
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COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

CONSEJOS PARA EL USO
Se indican algunos consejos, subdivididos en funcién del modelo de referencia.
1-Utilizar el grifo (D) para introducir el agua en la cuba. El nivel debe estar comprendido
entre las marcas de minimo y méximo.
2-Girar el termorregulador (A) en sentido horario para activar el funcionamiento del
aparato y programar la temperatura deseada.
El indicador luminoso (B) se enciende.
3-Colocar los productos alimenticios en el cesto y sumergirlo lentamente en la cuba.
Cuando el producto alimenticio ha alcanzado el punto de coccion deseado, extraer
el cesto y hacerlo escurrir adecuadamente.

@ Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayu-
da de los utensilios especiales.

Si se trata del primer uso del aparato, antes de ponerlo en funcionamiento quitar,
si esta presente, la pelicula de proteccion del revestimiento y hacerlo funcionar sin
productos para freir durante aprox. 15 min, de modo que se eliminen los olores des-
agradables producidos por el material de fabricacion

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando
sea necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( 0 desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

—Posicionar un recipiente con la capacidad adecuada debajo del grifo de descarga , para
no arrojar el agua en el medioambiente.

— Abrir el grifo de descarga para vaciar completamente la cuba.

—Lavar la cuba y el cesto con detergentes para uso alimentario, aclarar y secar con cui-
dado.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

—Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafo hiimedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes
especiales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corro-
sivos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las perso-
nas.

-16 - Idioma espafiol



COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la
limpieza y de desconectarla de la alimentacion eléctrica general ( 0 bien desconectarla
de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales
anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector
especifico.

A

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados
por forzamientos.

Tabla 4: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones

Interrt r general r L
ETEE FEEE] G2 [Pl Introducir el interruptor general.

desconectado.
Contactar el revendedor o un -

Falta de tension en la linea de . .
. = P centro de asistencia
alimentacion eléctrica. .
autorizado.

El aparato no calienta. Contactar el revendedor o un
La resistencia no funciona. centro de asistencia
autorizado.

Presionar el pulsador (C) del
Intervencion del termostato de  termostato de seguridad para
seguridad. reactivar la alimentacion
eléctrica.

IDM  Cuocipasta_ES.fm
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La presenza del bidoncino barrato sulla targhetta dati dell’apparecchiatura indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il
suo smaltimento e riciclaggio quanto previsto dalla Direttiva Europea. La Direttiva prevede la raccolta separata delle apparecchiature elettriche
ed elettroniche attraverso un sistema di raccolta denominato RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore & obbligato a
non smaltire I'apparecchio come rifiuto urbano, ma bensi dovra riconsegnarlo, in ragione di uno contro uno, al rivenditore o distributore. Il
rivenditore provvedera al suo smaltimento seguendo le procedure previste dal sistema di raccolta dei RAEE. Nel caso del solo smaltimento
dell'apparecchiatura, sul territorio italiano, contattare il produttore, il quale fornira le informazioni adeguate circa lo smaltimento della
macchina presso il centro di raccolta piu vicino all'utente. Gli utilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i
Ministeri dell’Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto smaltimento. Il mancato rispetto delle
procedure di smaltimento pud produrre effetti novici a danno dell’ambiente e delle persone. Pertanto lo smaltimento abusivo, totale o parziale,
delle apparecchiature, portera a sanzioni amministrative da parte delle Autorita Competenti nei riguardi delle utenze negligenti o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data
plate, indicates that at the end of its working life, the utensil must be
disposed of and recycled according to European Directive. The
Directive provides for the separate collection of electric and
electronic equipment by a collection system called RAEE. Upon
purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as
urban waste but must return it, in a one-to-one exchange, to the
dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil following
the procedures set by the RAEE collection system. In the event the
user disposes of the utensil without purchasing a new one, in Italy
contact the manufacturer who will provide suitable information on
machine disposal at the collection centre closest to the user. Users
who do not reside in Italy must contact the Ministry of the
Environment in their countries who will provide information
necessary for correct disposal. Failure to observe the disposal
procedure may cause harmful effects on the environment and people.
Therefore, total or partial illicit utensil disposal by users is punishable
by local authorities.

La présence de ce symbole, comme ci-dessus (poubelle barrée), sur
I'étiquette, indique que I'appareil, au terme de sa durée de vie devra
suivre pour son élimination et son recyclage, les indications prévues
a ce sujet par les Directives Européennes. La Directive prévoit le
ramassage séparé des appareils électriques et électroniques par le
biais d'un systeme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat
de I'appareil 'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme
déchets habituels, mais il devra le ramener, en raison d'un échange,
au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son
élimination en suivant les procédures prévues par le systéme de
ramassage.. Dans le cas de I'élimination de I'appareil, sur le territoire
frangais, contacter le Ministére de I'Environnement ou le revendeur,
ce dernier fournira les informations nécessaires pour I'’élimination de
I'appareil auprés du centre de ramassage le plus prés. Les
utilisateurs résidents en dehors du territoire italien devront contacter
le Ministere de I'Environnement de leurs Pays, lesquels fourniront les
informations nécessaires pour une correcte élimination. Le non
respect des normes d'élimination peut avoir des effets nocifs sur
I'environnement et sur les personnes. Par conséquent I'élimination
abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des utilisateurs,
donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités compétentes.

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne)
auf dem Typenschild eines Geréates wiedergegeben ist, bedeutet dies,
dass es am Ende seiner Lebensdauer entsprechend der européischen
Richtlinie zu entsorgen und wiederzuverwerten ist. Die Richtlinie sieht
eine getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
entsprechend dem sogenannten WEEE-System vor. Beim Kauf eines
neuen Gerats verpflichtet sich der Nutzer, dieses nicht als
unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem Handler oder
Verteiler im Verhéltnis eins zu eins zurlickzuerstatten. Der Handler
sorgt fur die Entsorgung des Geréts unter Einhaltung der vom WEEE-
System vorgesehenen Vorgehensweise. Wenn das Gerét in Italien zu
entsorgen ist, den Hersteller direkt kontakterien. Nutzer auBerhalb
Italiens erhalten beim Umweltministerium des jeweiligen Landes
Aufschluss (ber die zweckmaBige Entsorgung des Geréats. Die
Nichteinhaltung der Entsorgungsvorschriften kann schédliche
Auswirkungen zu Lasten von Mensch und Umwelt mit sich bringen.
Deshalb wird die auch nur teilweise unbefugte Entsorgung der Geréate
seitens von Nutzern durch die zustéandigen Behérden mit BuRen
bestraft.

La presencia de los simbolos aqui reproducidos (contenedor de
basura tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su
vida til, éste deberd ser desguazado y reciclado segln cuanto
previsto por la Directiva Europea. La Directiva prevé la recoleccion
separada de los aparatos eléctricos y electrénicos por medio de un
sistema de recoleccién denominado RAEE. En el momento de la
compra de un nuevo aparato el usuario esté obligado a no eliminar el
aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como
intercambio del nuevo, al revendedor o distribuidor. El revendedor se
encargard de su desguace siguiendo los procedimientos previstos
por el sistema de recoleccién de los RAEE. En caso de tratarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el
productor, el cual le dard la informacién adecuada sobre la
eliminacion de la maquina en el centro de recoleccién mas cercano al
usuario. Los usuarios que residen fuera del territorio italiano deberan
contactar los Ministerios del Medio ambiente de su pais, los cuales
suministraran lainformacién necesaria para una eliminacion correcta.
El no respeto de los procedimientos de eliminacién puede provocar
efectos nocivos que dafian el medioambiente y las personas. Por lo
tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los aparatos por
parte de los usuarios, implicard sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.

A presenca dos simbolos indicados (contentor do lixo barrado) na
chapa de dados do aparelho, significa que no fim da prépria vida til
a desactivagcdo e reciclagem deverdo ser feitas conforme as
prescricdes contidas na Directiva Europeia. A Directiva prevé a
recolha separada das aparelhagens eléctricas e electrénicas através
de um sistema de recolha denominado RAEE. No momento da
compra de um novo aparelho, o utilizador é obrigado a n&o eliminar o
aparelho como lixo urbano, mas devera entregé-lo, na razdo de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a
da sua eliminag&o seguindo os processos previstos pelo sistema de
recolha dos RAEE. No caso de eliminacdo do aparelho no territério
italiano, contacte o produtor, que fornecerd todas as informagdes
necessarias para a eliminacdo da maquina junto do centro de recolha
mais proximo do utilizador. Os utilizadores que residem fora do
territério italiano deveréo contactar os Ministérios do Ambiente do
préprio Pais, que fornecerdo as informagdes necessarias para uma
correcta eliminagdo. A inobservancia dos procedimentos de
eliminagcdo pode prejudicar o ambiente e as pessoas. Portanto, a
eliminagéo abusiva, total ou parcial, das aparelhagens por parte dos
utilizadores, sd@o objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.

; AaHHOro (NepevepKHYTbIA My W KOHTeWHep)
Ha NacnopTHoi Tabnuuke NpPUGoOpa O3Ha4aeT, YTO MO 3aBEPLICHNIO
cBoero cpoka cnyx6bl npuéop TyT W nepep: Ke
B COOTBETCTBMM C  €BPOMEVCKOW AMPeKTMBOR.  [upekTvsa
npeaycmatpusaet c6op oTp 3neKTpUYecKomn
U anek n ypbl  NO RAEE. B MomeHT
npuoGpeTeHnsi HOBOro enb He

yTUnu3MposaTtL npuéop B KauecTBe GLITOBLIX 0oTX0A0B, a cnaﬂ: ero

(B coot oavH K opl y) np y Unu aucTp py.
MNpopasey  pgomxeH b YT p B
COOTBETCTBMU C MeToAaMM, np 1 RAEE. B
cnysae  yTunusauum oﬁopy,qosaumu Ha TeppuTopun Wranum
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yT MeToAoB YT MoxeT

pi Tb BpeA W cpege u 3gopoBbio nioged. Benay

3TOro, B Cry4ae MOMHOrO UMM YaCTMYHOTO HecoGnioAeHNs NpaBun B

obnactn  yt Tenb  HeceT
OTBETCTBEHHOCTL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.




SCHEMA ELETTRICO
ELECTRIC DIAGRAM

FR4 - FR44 - FR8 - FR88

N|L1

i

o
____-----\ MAIN SWITCH

POWER

\MICROSWITCH

o

\},WORKING THERMOSTAT

YSAFETY THERMOSTAT

RESISTANCE

WORKING
LAMP

&

IDM-34601001800.pdf
J




SCHEMA ELETTRICO

ELECTRIC DIAGRAM

FR10R-1010R

A0ZZ euiqog 3

BZZ9INJIS Ip OJe}SoWla | sl
ola
m:o:m_n qu sl
—
na e =Ly 4 /&
8pIBAOIEID  AD ¢ .
suoizejobai Ip ojejsowa | Ml o
2I0NLIBUI0IIN N ~
suopuese eldg S NO 7 _
spiaaklds |7
BZUBSISAY Y]
aloynuielu| o) 0]
3 S| =
M Sull-i
y d i
st ng
et HYW
o 5
|

sL ajoynuaa]

x o - Z

J/

IDM-34601001900.pdf




SCHEMA ELETTRICO
ELECTRIC DIAGRAM

T2
L1 'o"""c
L2 o B—,
L3 3""'-(J

-|\| 0

IDM-34601000600.pdf
J




SCHEMA ELETTRICO
ELECTRIC DIAGRAM

SFM/18 - SFM/18D

IDM-34601000800.pdf




SCHEMA ELETTRICO

ELECTRIC DIAGRAM

SF25/P

A0ZZ eulqog

IN9IS Ip O}eISOWLIB |

oieN
suoLEW

nig
aplaA oj|e19

obal 1p ojejsouns |

2I0)INLIBIUICIOIN
auopueie eidg
aplea eldg
BZUBJSISBY
alojnuaju|

A
Sl
N
UV 251
nig -
AD ? N\ \ .
Yl -
N 0
A
1S
o
9ol
o
A - >
‘ ) 3 s
k nia
Fo dYN
== 5
|

S1

aiopnisja]

IDM-34601000700.pdf




SCHEMA ELETTRICO
ELECTRIC DIAGRAM

IDM-34601000900.pdf
J




SCHEMA ELETTRICO

ELECTRIC DIAGRAM

CPM/30

202223

112713

T2[#]

mA

J/

IDM-34601001000.pdf




CATALOGO RICAMBI

SPARE PARTS CATALOG

FR4-44-FR8-88-FR8R-88R-FR10R-1010R

0000000000000000000




CATALOGO RICAMBI
SPARE PARTS CATALOG

S 6
1
4
& 16
3 2 @ 13
,
8
9
14
10
12

11 -




CATALOGO RICAMBI
SPARE PARTS CATALOG

SFM/18 - SFM/18D

1DM-34601001500.pdf




CATALOGO RICAMBI
SPARE PARTS CATALOG

SF/25P




CATALOGO RICAMBI
SPARE PARTS CATALOG

1UM-s40ULUULOLU.pdf




CATALOGO RICAMBI
SPARE PARTS CATALOG

CPM/30

IDM-34601001700.pdf
J







CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed € subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- 1 prodotto € garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia & quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.
- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui & stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale é riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiere premiére, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de I’achat. La garantie consiste a
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite & une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betragt 12 Monate und héngt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méngel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschrankt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. VVerbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkédufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfallt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schlief’t jede weitere vom Wiederverkaufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualitétsfehler oder —
méngel an den gekauften Produkten.

- Fr Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zustandigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantfa tiene una duracién de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal valido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucién o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningun, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averfa.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedara a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDIGCOES DE GARANTIA

-A garantia tem a duracdo de 12 meses e esta subordinada a apresentacéo de uma copia de idéneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto esta garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricacdo e montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substitui¢&o ou reparagéo das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substituicdo do produto devido
a intervengéo por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, a substituicdo ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. N&o reentram na mesma 0s consumiveis e os utensilios.

- As prestacdes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal ndo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relacéo a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico é reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUSI TAPAHTHUN

- Hacrostigasi rapaTist ieiicTBUTeNbHA B TedeHne 12 MecsieB 1 00YCIIOBIIEHA MPEIBSBICHAEM
HACTOAIIIET0 CepTH(HKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOIIMM JOKYMEHTOM O TIOKYTKE MM (haKTypoif,
TOATBEPIKAAIOLIEH 1Ty TIOKYIKH.

- Ha m3yienvie mipeziocTaBIseTCsl rapaHTHs IPOTHB M3BSHOB M IC(EKTOB MATEPHANIOB, M3TOTORIICHIS
1 cOOpKH B TCYCHHE CPOKA, YKA3aHHOTO B HACTOALIEM cepruduKare. I'apaHTis 3aKiodaetcs B
TPOBEJICHNN 3aMEHBI WM PEMOHTA Ie()EKTHBHBIX YaCTeH, COCTABMIAIOMMX M3emie. I'apaHTis He
BKJTIOYAET B Ce0s 3aMEHY U3/IeNHS B Pe3yJbTaTe PEMOHTA BCIIEICTBUE MOJIOMKH.

- TaxuM 00pa3oM, rapaHTHsl OrPaHAYMBACTCS OCCIUIATHBIM IIPOBE/ICHHEM 3aMEHBI HIIM PEMOHTa
YacTelf, KOTOpbIE MO YCMOTPEHHIO NPOM3BOIMTEINS CUMTAIOTCS HEUCIIPABHBIMU. ['apaHTus He
PacrpoCTpaHsAeTCs Ha PACXOIHbIC MaTEPHAITbl K MHCTPYMEHTBI.

- lapanTHiiHBIe YCIyrH OKA3bIBAIOTCS JMICPOM, y KOTOPOro ObLIa COBEpILECHA MOKYIKA, WM, B
KauecTBE ~ AIBTCPHATHBBI,  (QUPMOH-TIPOM3BOIMTENEM, NpPHYEM  IOJPAa3yMEBAeICs,  YTO
TPAHCTIOPTHPOBKA OPTaHI3YeTCsl U BBITIOMHSAETCA 32 CUET KIIMEHTA U TIOJT €70 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- l'apauTusi yTpaumBaercs B CJIydae HENpPABIILHOIO OOpAllEHHS C W3JIEIMEM WIM PEMOHTa,
TPOBEJIEHHOTO HEYTOTHOMOYEHHBIM TIEPCOHANIOM.

- Hacrosiuast rapantust 3aMeHsieT co00ii M HCKITI0YAeT JIF00YIO JPYTYIO FAPaHTHIO, TIOMYYEHHYIO OT
JuAIepa O 3aKOHy WM TIO KOHTPAKTy, M ONpe/IeNseT Bee TpaBa KIMEHTa B OTHOIICHHH H3BSHOB 1
ne(peKTOB W/ HEJIOCTATKA KAYeCTBa IPUOOPETEHHBIX H3IIEIHM.

- TIpy BO3HMKHOBEHNH JIFOOBIX PA3HOITIACHH FOPHIMYECKOTO XapaKTepa KOMIIETEHTHEIM CUMTaeTCs
cyn r. Puvnan — Utamas — E [ mo6oii ipaBoBO# CIop SIBIISIETCS] PU3HAHHBIM KOMITETCHTHBIM
CyJIOM YKHTEIIECTBA M3TOTOBUTEJISL.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 manader och géller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pa inkdpsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkopsdatumet. Garantin bestr i byte eller reparation av
delarna som produkten bestér av och som eventuellt ar defekta. Den tacker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin ar sdledes begransad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
fungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta géller inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av aterforsaljaren som salt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden star for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &r
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti fran aterforsaljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens réattigheter vad galler fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ar erkand behdrig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idstartama 12 honap. A jotallas a vasarlas napjat igazol6 szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatéasa ellenében vehets igénybe.

- A jotallas az anyaghibabdl, gyartasi ill. dsszeszerelési hibabdl eredé meghibasodasokra terjed ki,
a szdmlan feltiintetett vasarlas napjatol szamitott 12 hénapig. A jotallas all a termék hibas
részeinek cserejebol vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termék
cserejet a hiba javitasa kovetkeztében.

-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, cseréjére korlatozott, amik a gyarto
elbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem miikddnek. Nem érvenyes anyagkopasra s
felszerelesekre.

-A jotallas beluli szolgaltatast az elado vegzi, ahol tortént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyarto ceg, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsége és biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas ervényet veszti ha a terméken nem hozzaerté es nem meghatalmazott személy
barmilyen beavatkozast vegzett.

-Ez a jotallas helyettesit es kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerzédés vagy
jog alapjan es meghatarozza a vasarld minden jogat a vasarolt termekek hibaival, hianyossagaival,
mindseg hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes bir6sag lakdhelye a gyartétol.

OPOI EITYHZHZ

- H eyybnon &t didprer 12 pves kot VOKELTon STy TipockOIGT) OVTYPAPOL TOL KUTEAANAOL GOpOLOYIKOD
£7Yphpov 1 Tooyiov Tov averypapeL Ty NHepopmvic: ayophs.

- To mpoidv €ivon eyyonuévo 1o oTéAEIEg Kot EAUTTIOUOTO. VMKGY, KOTOOKEVIG Kot GUVOpHOAdYNoN Yo 12
veg ammd Ty Muepopmvio. ékdoorg Tov TpoAoyiov. H eyyinen kokdmel my ovikatdoTteon 1) ™y EmoKEDT) TV
HEPOV TOL TPOIOVTOG oL TopovsIBowy Ta ehattdpoto. o kovéva Adyo, Sev mpoPrémel mv ol
QVTIKOTAGTOOT| TOV TIPOIOVTOG OE TEPUTTMIOT| TEVIKTG ETEHPOIOTIG ETOKEVNG.

- Zuvendx, 1) £yyonot KaADTTeL OV T SMpERV avTIKOTAGTOO) 1) ETUCKELT) TAV HEPGV TI0V, KATE TV Kpiot) Tov
KOTOOKEVUOTH, 0UTOSELTKE OTL TpoLatiLovv pofinuorta: Aettovpyiog. Agv KOADTTTEL Tl OVOADGTLO VAIKGL Ko
oL epYOEioL.

- O vmpeoieg TevIKIG VIOSTAPIENG OV KOAVTTOVIOL 00 TV EYY0NOT| TUPEYOVTOL OO TOV TWANTH TOL
TPOIOVTOG 1, EVOANOKTIKG, 00 TV KaTaoKevdoTpla. etonpeic. Evwoetton 6t m petagopd tov mpoidvtog b yivet pe
@povTida, Sommdvi Kot aveAny) Kivbivo Tov ehdmm).

- H gyylnon nowet va 1oydel e TepiTteot) 11ov To Tpoiov TapaPlacTe 1) EmMOKEVOOTEL omd |1 ££0UG1000TIHEVOUG
TE(VIKOUG,

- H mapodoo eyyimon avikafiotd Kot akupdvel OAeS TIG TTPOTTYODLEVES EYYUNOELG TTOL EVOEYOUEVIS TIUPEHE O
TOANTAG, HE Paom 0 vOpo 1) Kémow cupPoiato, kot kabopiler GAa To ducandpote Tov TEAYT do0V apopd. T
ATTOUOTOL KO TV EAAEWYT OVOLEVOLEVIG TTIOWOTITOS TV TPOIGVTIEV TTOL ITOKTHONKOV.

- o k6B vopuk| Stapopd avoryvepileton oppodio SIKAGTIPIO TG KATOUKIOS TOV KOTOCKEVAGTH.
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