%ASTRO DOMUS Scheda prodotto Data: 18/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Piano refrigerato statico in inox su 2
livelli - dimensioni L 1460 x P 640 x H
570 mm

MODELLO: IRPG1600

2.655,00 € + IVA

[ Richiedi tempi di consegna J

Altezza 570 mm Temperatura -10°C/ +5°C
Lunghezza 1460 mm Gas refrigerante R455A
Profondita 640 mm Capacita bacinelle 4 bacinelle GN 1/1
Dimensioni incasso L 1440 mm x P 620 mm Refrigerazione Statica
Potenza 1200 W Materiale Acciaio ino x
Voltaggio Monofase - 230 V Classe climatica 3
Alimentazione 230V - 50 Hz Tipologia di piano Piano refrigerato statico su
due livelli
Descrizione

Piano refrigerato statico in inox su 2 livelli - dimensioni L 1460 x P 640 x H 570 mm.

Il piano refrigerato statico su 2 livelli € ideale per integrare gli elementi self-service con le strutture portanti gia predisposte. Infatti &
appositamente disegnato per integrarsi al meglio nell'arredamento esistente, senza rinunciare al design.

Il piano refrigerato statico da incasso € indicato per la conservazione ed esposizione dei cibi; si consiglia di non appoggiare le pietanze a
contatto diretto con il piano.

E' applicabile su piani con uno spessore compreso fra i 20mm e i 50mm.

Il piano é costruito interamente in acciaio inox AISI 304 con finitura vibrata/Scotch Brite e la struttura da incasso esterna e realizzata in
acciaio zincato e alluminio.

Il piano é refrigerato staticamente tramite serpentine in rame e la temperatura si attesta trai -10°C e i +5°C, la classica climatica e 3

(+25°C 60%UR) e il gas refrigerante € GAS R455A. Questo gas € dotato di un’elevata capacita di raffreddamento e di un’elevata efficienza
energetica, soddisfando totalmente i requisiti di eco sostenibilita e di attenzione all'ambiente. La sua applicazione in molteplici ambiti lo rende
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piu versatile rispetto al gas propano mantenendo comunque una bassa infiammabilita.

La regolazione della temperatura e regolata tramite scheda controllo elettronico.

La piletta di scarico e da % pollici mentre i gruppi sono estraibili e montati su guide per permettere una facile manutenzione e pulizia.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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