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Mixer ad immersione con
mescolatore 200mm, 1 velocità 15000
rpm, 0,25 KW
 

MODELLO: FM250VF200
 

215,00 € + IVA
 

 

    
  Diametro mescolatore   75 mm

  Altezza mescolatore   200 mm

  Altezza corpo motore +
mescolatore

  485 mm

  Potenza   0,25 KW

  Peso netto   1,4 kg

  
  Alimentazione   230 V/50-60 Hz

  Velocità   15000 rpm

  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Tipologia mixer   Mescolatore

  Normative   CE

 

  Descrizione
 

Mixer ad immersione con mescolatore 200mm, 1 velocità 15000 rpm, 0,25 KW.

Il mixer, dal peso contenuto per un facile utilizzo, è ideale per pasticcerie, gelaterie, ristoranti, alberghi.

La struttura è realizzata in plastica con disegno innovativo.

Il motore è ventilato con termica di protezione e variatore di velocità; grazie al sistema elettronico è possibile stabilizzare velocità e potenza

SRS.

E' dotato di giunti di connessione in polimero ad alta resistenza, mescolatore in acciaio inox, innesto a baionetta, lame forgiate in acciaio e

campana in acciaio inox.

Il mescolatore ha due lame.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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