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Vetrina refrigerata sandwich 2 ripiani
con unità refrigerante - Lunghezza
2000 mm
 

MODELLO: IVS2200G
 

5.165,00 € + IVA
 

 

    
  Altezza   630 mm

  Lunghezza   2000 mm

  Profondità   820 mm

  Potenza   900 W

  Voltaggio   Monofase - 230 V

  Alimentazione   230 V - 50 Hz

  Temperatura   + 3 °C a +10°C

  
  Gas refrigerante   R455A

  Quantità di gas   900 gr

  Dotazione di serie   2 ripiani interni in vetro,
illuminazione a LED interna, 2
porte scorrevoli in ple x
iglass, unità refrigerante.

  Refrigerazione   Ventilata

  Tipologia vetrinette   Vetrinette refrigerate

  Tipologia vetrina
refrigerata ad incasso

  Vetrina sandwich 2 ripiani
con gruppo

 

  Descrizione
 

Vetrina refrigerata ventilata sandwich con 2 ripiani, vetro dritto lato cliente, 2 sportelli in plexiglass lato servizio e unità refrigerante.

Temperatura + 3 °C a +10°C. 

 

La vetrina refrigerata ventilata sandwich da incasso è ideale per integrare gli elementi self-service con le strutture portanti già predisposte.

Infatti è appositamente disegnata per integrarsi al meglio nell'arredamento esistente, senza rinunciare al design.

Il piano è realizzato in acciaio inox AISI 304 con finitura vibrata Scotch Brite. E' isolato con schiume poliuretaniche espanse ad alta

densità (40Kg/m3) con iniezione di cilopentano CFC e HCFC free. La struttura della vetrina è in acciaio AISI 304 con vetri temperati.
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La vetrina è dotata lato servizio di 2 porte scorrevoli in plexiglass mentre il lato cliente è chiuso da vetro frontale dritto. E' dotata

di illuminazione a led e 2 ripiani interni in vetro.

La vasca è refrigerata tramite evaporatore posto sul lato posteriore.

La ventilazione forzata permette una corretta ed uniforme distribuzione del freddo su tutta la vetrina e la regolazione della temperatura avviene

tramite la scheda di controllo elettronico.

Per permettere una facile manutenzione e una facile pulizia i gruppi estraibili sono montati su guide, il pannello di ventilazione è removibile, così

come l'evaporatore e le ventole, montate su struttura basculante proprio per essere pulite con maggiore praticità.

L'unità refrigerante è posta su supporto estraibile per facilitare la manutenzione e funziona con GAS R455A, dotato di un’elevata capacità di

raffreddamento e di un’elevata efficienza energetica, soddisfando totalmente i requisiti di eco sostenibilità e di attenzione all’ambiente. La sua

applicazione in molteplici ambiti rende questo gas più versatile rispetto al gas propano mantenendo comunque una bassa infiammabilità.

La temperatura della vetrina va dai + 3 °C a +10°C, ha classe climatica 3 (+25°C 60%UR) e  sbrinamento a fermata di gruppo a tempo

stabilito regolabile.

DOTAZIONE DI SERIE:

- 2 ripiani interni in vetro

- illuminazione a LED interna

- 2 sportelli in plexiglass

- unità refrigerante

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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