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Vetrina Riscaldata inox e vetro 8
bacinelle GN1/3 H 40 mm L 1483 mm
x P 420 mm x H 336 mm
 

MODELLO: TW8
 

Dimensione vetrinette
L 1483 x P 420 x H 336 mm
 

545,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensione vetrinette   L 1483 x P 420 x H 336 mm

  Potenza   1000 W

  Voltaggio   Monofase - 230 V

  Temperatura   +30°C/+90°C

  Ripiano   Senza ripiano

  
  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Dotazione di serie   8 bacinelle GN1/3 H 40 mm

  Tipologia vetrinette   Vetrinette calde

  Normative   CE

 

  Descrizione
 

Vetrina Riscaldata inox e vetro 8 bacinelle GN1/3 H 40 mm L 1483 mm x P 420 mm x H 336 mm.

La vetrina da banco riscaldata è perfetta per mantenere caldo cibi e ingredienti già cucinati.

Ha una struttura robusta in acciaio inox, con vetro frontale curvo e porte scorrevoli posteriori.

La temperatura è regolabile tra +30°C e +90°C attraverso una manopola.

NON E' UNA VETRINA BAGNOMARIA.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA

 

 

  Ristodom srl   Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)   Tel. 0434 86 92 32   WA: +39 366 372 92 22   Email: info@gastrodomus.it



Scheda prodotto Data: 15/10/2026

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

 

  Ristodom srl   Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)   Tel. 0434 86 92 32   WA: +39 366 372 92 22   Email: info@gastrodomus.it

http://www.tcpdf.org

