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TASTE BY YOUR SIDE

Macchina per cottura pane per
hamburger monofase - 2,4 KW

MODELLO: TPK1

Dimensioni esterne
L 395 x P 760 x H 330 mm

374,00 € + IVA

| i ‘ | [ Consegna in 3-5 gg @ ]

Dimensioni esterne L 395 mm x P 760 mm x H Capacita 12 panini
330 mm
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Potenza 2,4 KW
Cavo di collegamento alla Cavo e presa inclusi
Peso netto 18,3 kg rete
Voltaggio Monofase - 230 V Zona di cottura Singola
Temperatura d'esercizio 50°C/300°C Normative CE
Descrizione

Macchina per cottura pane per hamburger L 359 mm x P 760 mm x H 330 mm 2,4 KW.
La macchina per la preparazione degli hamburger € un elemento molto versatile che consente di ottimizzare e velocizzare i tempi di
confezionamento degli hamburger all'interno di fast-food, american diner e ristoranti con elevato afflusso giornaliero di utenti.

Il macchinario € dotato di due vassoi dove € possibile inserire pane per hamburger (fino a un massimo di 6/12 pezzi per volta), per
poterlo scaldare/tostare.

Dopo aver inserito i due vassoi negli appositi spazi, bastera infatti premere la leva che azionera il tempo di cottura preimpostato. Allo scadere
del tempo impostato, la leva si alza manualmente e il pane € pronto per essere utilizzato.

La macchina ha coperchio di dimensioni 420 mm x 315 mm.

Le due piastre hanno dimensioni: 400 mm x 300 mm (con il manico la lunghezza & di 550 mm).
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La temperatura d'esercizio é di 50°C-300°C.

DOTAZIONI DI SERIE:

- cavo + presa

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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