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Lavaoggetti professionale trifase-
cesto 500x500mm-camera lavaggio
H400mm–teglie 60x40cm-doppio
dosatore e pompa di scarico
 

MODELLO: UT850.23AP
 

Dimensioni esterne
L 600 x P 695 x H 860 mm
 

3.140,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 600 mm x P 695 mm x H

860 mm

  Dimensione cesto   500 mm x 500 mm

  Voltaggio   Trifase - 400 V

  Alimentazione   400 V/ 3 N/ 50 Hz

  Durata ciclo   60-90-120-150-180 sec

  Capacità vasca   16 LT

  Resistenza vasca   2,5 kW

  Resistenza boiler   4,5 kW

  Capacità boiler   10 LT

  Potenza totale   5,25 KW

  
  Potenza pompa lavaggio   1 Hp

  Temperatura
lavaggio/risciacquo

  55°C / 85°C

  Requisito cavo di
alimentazione

  Cavo trifase 5 poli(3P+N+T)

  Dotazione di serie   1 cesto in acciaio ino x 500
mm x 500 mm; 1 supporto 5
teglie in acciaio ino x ,
dosatore detergente,
dosatore brillantante, giranti
in acciaio ino x , pompa di
scarico

  Cavo di collegamento alla
rete

  Cavo e presa non inclusi.
Installazione a cura di un
tecnico qualificato.

  Tipologia macchina   Lavaoggetti

  Tipologia cesto   Cesto quadrato

  Tipologia comandi   Comandi elettronici

  Dosatore brillantante   Con dosatore brillantante
incorporato

  Dosatore detersivo   Dosatore detersivo
incorporato

 

  Descrizione
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Lavaoggetti Industriale Meccanica cesto 500x500 mm teglia 600x400 mm altezza utile 400 mm.

La lavaoggetti professionale in acciaio inox è la soluzione ideale per cucine professionali, laboratori alimentari, panifici e attività Ho.Re.Ca.

che necessitano di prestazioni elevate in spazi contenuti. Grazie al design compatto e all’altezza utile di 40 cm, si integra perfettamente in

monoblocchi con lavelli, ottimizzando ogni ambiente di lavoro.

Dotata di cesto universale 50x50 cm e inserto inox per 5 teglie 60x40 cm, questa lavaoggetti garantisce una capacità di carico elevata,

perfetta per il lavaggio di utensili, pentole, teglie e attrezzature ingombranti. Le due giranti di lavaggio e i bracci sdoppiati in acciaio inox

assicurano una pulizia profonda e uniforme, anche con sporco ostinato.

Il pannello comandi touch con 5 cicli di lavaggio, con durata 60-90-120-150-180 secondi, e countdown integrato consente un utilizzo

semplice e intuitivo, mentre i termometri digitali permettono il controllo costante della temperatura.

La lavaoggetti è dotata di ciclo di autopulizia integrato, per mantenere efficiente a lungo la macchina e programma di risciacquo a freddo

per un risparmio energetico. inoltre con Il sistema atmosferico assicura un risciacquo costante in temperatura e pressione, per risultati

sempre impeccabili.

La struttura in acciaio inox a doppia parete migliora l’isolamento termico e acustico, garantendo: minori dispersioni di calore, maggiore

efficienza energetica e riduzione del rumore operativo.

Caratteristiche tecniche:

Doppia parete isolante

Microinterruttore magnetico per arresto funzionamento in caso di apertura porta

Pompa di scarico con filtro integrata

Dosatori elettrici per detergente e brillantante

Resistenze corazzate con protezione termostatica

Bracci di lavaggio e risciacquo sdoppiati interamente in acciaio inox

Cesto in acciaio inox universale 50x50

Inserto inox per 5 teglie 60x40

?? Per offrirti sempre il meglio, aggiorniamo costantemente i nostri prodotti: l’aspetto potrebbe quindi differire leggermente da quanto mostrato

in foto
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