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Lavaoggetti elettromeccanica, cesto
(500 mmx500 mm), altezza utile 600
mm , dosatore detergente e dosatore
brillantante
 

MODELLO: UT854.23A
 

Dimensioni esterne
L 600 x P 695 x H 1420 mm
 

3.780,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 600 mm x P 695 mm x H

1420 mm

  Dimensione cesto   500 mm x 500 mm

  Altezza utile   600 mm

  Alimentazione   400 V/ 3 N/ 50 Hz

  Durata ciclo   60-90-120-150-180 sec

  Capacità vasca   16 litri

  Resistenza vasca   2,5 kW

  Resistenza boiler   6 kW

  Potenza totale   6,75 KW

  Potenza pompa lavaggio   1 Hp

  
  Temperatura
lavaggio/risciacquo

  55°C / 85°C

  Requisito cavo di
alimentazione

  Cavo trifase 5 poli(3P+N+T)

  Dotazione di serie   1 cesto in acciaio ino x 500
mm x 500 mm; 1 supporto
teglie in acciaio ino x ;
dosatore detergente
peristaltico; dosatore
brillantante peristaltico; giranti
in acciaio ino x ; filtri di
protezione vasca lavaggio in
acciaio ino x

  Cavo di collegamento alla
rete

  Cavo e presa non inclusi.
Installazione a cura di un
tecnico qualificato.

  Tipologia macchina   Lavaoggetti

  Tipologia cesto   Cesto quadrato

  Tipologia comandi   Comandi elettronici

  Dosatore brillantante   Con dosatore brillantante
incorporato

  Dosatore detersivo   Dosatore detersivo
incorporato

 

  Descrizione
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Lavaoggetti elettromeccanica full optional con cesto quadrato di dimensioni 500 mm x 500 mm, altezza utile 600 mm, dosatore

detergente e dosatore brillantante installati.

La lavaoggetti professionale in acciaio inox è progettata per garantire massima efficienza, igiene e capacità di carico nelle cucine

professionali. Grazie alla sua struttura compatta ma sviluppata in altezza e all’altezza utile di 60 cm, è perfetta per il lavaggio di utensili,

pentole, teglie e oggetti ingombranti. Ideale per ristoranti, panifici, pasticcerie e laboratori alimentari, rappresenta la soluzione perfetta per chi

cerca una lavaoggetti potente e versatile.

Questa lavaoggetti trifase è progettata per gestire anche carichi impegnativi con cesto universale 50x50 cm in acciaio inox e inserto per

5 teglie 60x40 cm può lavare oggetti fino a 60 cm di altezza e lunghezza. Perfetta per lavare: pentole, vassoi, cassette pizza, utensili da cucina

e attrezzature da laboratorio.

Dotata di due giranti di lavaggio e bracci sdoppiati in acciaio inox, garantisce una pulizia profonda e uniforme anche su sporco difficile. Il

pannello comandi touch rende l’utilizzo semplice e intuitivo, mentre il sistema automatico assicura sicurezza e continuità operativa.

Il pannello comandi touch con 5 cicli di lavaggio, con durata 60-90-120-150-180 secondi, e countdown integrato consente un utilizzo

semplice e intuitivo, mentre i termometri digitali permettono il controllo costante della temperatura.

La camera di lavaggio a doppia parete garantisce un Migliore isolamento termico, una Riduzione dei consumi energetici e Maggiore

silenziosità. La vasca stampata con angoli arrotondati facilita inoltre la pulizia e migliora l’igiene interna.

La macchina è dotata di sistema atmosferico integrato con boiler e pompa di aumento pressione, per un risciacquo costante e

professionale.

Funzionalità principali:

Ciclo di autopulizia integrato

Programma di risciacquo a freddo

Arresto automatico all’apertura porta

Microinterruttore magnetico per arresto funzionamento in caso di apertura porta

Caratteristiche tecniche:

Doppia parete isolante

Dosatori elettrici per detergente e brillantante

Resistenze corazzate con protezione termostatica

Bracci di lavaggio e risciacquo sdoppiati interamente in acciaio inox

Cesto in acciaio inox universale 50x50

Inserto inox per 5 teglie 60x40

Disponibile su richiesta la versione monofase da 230 V acquistando il supplemento per configurazione a voltaggio monofase su Lavaoggetti.

?? Per offrirti sempre il meglio, aggiorniamo costantemente i nostri prodotti: l’aspetto potrebbe quindi differire leggermente da quanto mostrato

in foto
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