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Lavastoviglie Elettronica Monofase
cesto 500x500mm H 360mm dosatore
brillantante e detergente installato -
doppia parete
 

MODELLO: WME50MDD
 

Dimensioni esterne
L 600 x P 600 x H 820 mm
 

1.120,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 600mm x P 600 mm x H

820 mm

  Dimensione cesto   500 mm x 500 mm

  Peso netto   42 kg

  Voltaggio   Monofase - 230 V

  Alimentazione   220 - 230V (1N) 50 HZ

  Durata ciclo   80-110-140 sec

  Capacità vasca   24 LT

  Resistenza vasca   1200 W

  Resistenza boiler   3000 W

  Capacità boiler   4,5 LT

  Passaggio utile   360 mm

  Potenza pompa lavaggio   0,43 Kw

  Potenza massima
assorbita

  3240 W

  
  Temperatura
lavaggio/risciacquo

  50°C / 82°C

  Produzione oraria
bicchieri

  1125 - 1620

  Produzione oraria piatti   600

  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Dotazione di serie   1 cesto quadrato 50 x 50, 1
cestello posate, dosatore
detergente, dosatore
brillantante

  Cavo di collegamento alla
rete

  Cavo e presa inclusi

  Tipologia macchina   Lavastoviglie

  Tipologia cesto   Cesto quadrato

  Tipologia comandi   Comandi elettronici

  Dosatore brillantante   Con dosatore brillantante
incorporato

  Dosatore detersivo   Dosatore detersivo
incorporato

  Pompa di scarico
installata

  No
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  Descrizione
 

Lavastoviglie elettronica monofase con cesto quadrato di dimensioni 500 mm x 500 mm, altezza utile 360 mm, dosatore detergente e

dosatore brillantante installati. 

La lavastoviglie, dal design e costruzione esclusive, è ideale per l'utilizzo in ambienti pubblici, bar, caffè.

E' realizzata in acciaio inox AISI 304 con una struttura a doppia parete che permette un maggior isolamento acustico e termico

garantendo un risparmio energetico e un ambiente di lavoro silenzioso. Il pannello di controllo è di facile utilizzo così da agevolare le mansioni

dell'utilizzatore. I pannelli superiore e inferiore sono realizzati in acciaio inox e la lavastoviglie ha gestione elettronica: è infatti presente

una scheda elettronica che gestisce tutto il funzionamento della macchina e la pulsantiera dei comandi possiede una tastiera a membrana.

La lavabicchieri è dotata di tasto risciacquo a freddo, pulsante di scarico acqua ed è equipaggiata di ammortizzatori porte. Inoltre è dotata

di termostop, un microinterruttore di sicurezza per evitare la fuoriuscita dell’acqua in caso di apertura della porta a ciclo avviato.

Le 2 giranti e i getti di lavaggio sono in plastica e svolgono un'azione altamente performante, per ottenere in qualsiasi occasione stoviglie

perfettamente pulite.

Le pompe peristaltiche dei dosatori controllano accuratamente il consumo dei detergenti mentre i filtri di superficie, posizionati in vasca,

contribuiscono a mantenere l'acqua di lavaggio pulita più a lungo. 

Il boiler di risciacquo offre un esclusivo sistema di mantenimento delle temperature di risciacquo garantendo stoviglie perfettamente pulite.

In questo modello, per poter scaricare l'acqua dalla vasca, è sufficiente rimuovere il tupo troppo-pieno dal sifone nella vasca. In questo

modo la vasca eseguirà lo svuotamento.

Speciali resistenze, eccezionali per le loro qualità di riscaldamento rapido, offrono un'importante riduzione di consumi di corrente elettrica.

Si possono lavare piatti fino a un massimo di 330 mm di diametro, ma si consiglia, prima del lavaggio, di verificare sempre che il

diametro del piatto non sia troppo grande per evitare che il piatto possa ostacolare il movimento della girante superiore.

DOTAZIONE DI SERIE:

- 1 CESTO QUADRATO 50x50;

- 1 CESTELLO POSATE;

- DOSATORE DETERGENTE PERISTALTICO;

- DOSATORE BRILLANTANTE IDRAULICO;

- CAVO DI LINEA CON PRESA SHUKO.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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