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Impastatrice per carne monopala
trifase con capacità massima 30 kg
 

MODELLO: 30C1PN-TR
 

Dimensioni esterne
L 700 x P 420 x H 1025 mm
 

1.814,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 700 x P 420 x H 1025 mm

  Dimensioni vasca
impastatrice

  L 380 x P 300 x H 390 mm

  Potenza   0,75 KW

  Peso pasta   40 Kg

  
  Alimentazione   400 V/ 3 N/ 50 Hz

  Velocità   30 rpm

  Capacità di carico   minimo 25 Kg/massimo 30
Kg

  Materiale struttura   acciaio

 

  Descrizione
 

Impastatrice per carne monopala trifase con capacità massima 30 kg. 

Le impastatrici per carne hanno una solida struttura realizzata interamente in acciaio inox sabbiato, materiale facilmente igienizzabile e

pulibile.

Il macchinario permette di lavorare in tutta sicurezza grazie alla presenza di un microinterruttore di sicurezza posto sul coperchio e un

pulsante di emergenza.

L’impastacarne è dotata di inversione di marcia, pale estraibili e ribaltamento della vasca di 110° per facilitarne lo svuotamento. Kit ruote,

di cui 2 con freno, di serie.

Il mescolatore per carne è adatto a impastare diverse tipologie di carne e questa sua versatilità lo rende pertanto adatto a essere utilizzato nelle

macellerie e nelle cucine industriali.
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