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Impastatrice manuale per carne
monopala con capacità massima 20
Lt
 

MODELLO: IM20
 

Dimensioni esterne
L 513 x P 325 x H 438 mm
 

977,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 513 mm x P 325 mm x H

438 mm

  Peso netto   11,5 Kg

  Capacità   20 LT

  
  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Materiale pala   Acciaio ino x

  Normative   CE

 

  Descrizione
 

Impastatrice manuale per carne monopala con capacità massima 20 Lt. 

Le impastatrici per carne hanno una solida struttura realizzata interamente in acciaio inox Aisi 304, materiale facilmente igienizzabile e

pulibile.

L’impastacarne è dotata di Riduttore con ingranaggi temprati e rettificati, pala estraibile e Sistema di protezione ingranaggi con

doppio paraolio.

Il mescolatore per carne è adatto a impastare diverse tipologie di carne e questa sua versatilità lo rende pertanto adatto a essere utilizzato nelle

macellerie e nelle cucine industriali. Sono impostabili 2 velocità di impasto: 1:1 in presa diretta con la pala oppure 1:3 per impasti più tenaci.
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Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

 

  Ristodom srl   Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)   Tel. 0434 86 92 32   WA: +39 366 372 92 22   Email: info@gastrodomus.it

http://www.tcpdf.org

