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Armadio Refrigerato Ventilato doppia
temperatura 2 porte -2°/+8°C e
-18°/-22°C capacità 237+237 LT
 

MODELLO: G-GNV600DT
 

Dimensioni esterne
L 680 x P 830 x H 2010 mm
 

1.296,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 680 mm x P 830 mm x H

2010 mm

  Dimensioni interne   L 530 x P 650 x H 550 mm

  Potenza   0,55 KW

  Peso netto   150 Kg

  Voltaggio   Monofase - 230 V

  Temperatura   -2°C/+8°C//-18°C/-22°C

  Capacità   237+237 LT

  Gas refrigerante   R290

  Numero porte   2

  Categoria litraggio   600 litri

  Max temperatura/ Umidità
ambiente

  +32°C / 55% HR

  Quantità di gas   80/120

  Temperatura ( +/- )   Combinata

  
  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Dotazione di serie   4 griglie GN2/1, 4 coppie di
guide, serratura con chiave

  Refrigerazione   Ventilata

  Materiale di costruzione
struttura interna

  In acciaio ino x

  Sbrinamento   Automatico

  Tipologia porta   Porta cieca

  Porta   Non reversibile

  Chiusura porta   Con chiave

  Controllo temperatura   Elettronico

  Struttura frigorifero   in acciaio ino x

  Tipologia armadio
refrigerato

  Standard

  Motore   a bordo

 

  Descrizione
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Armadio Refrigerato Ventilato doppia temperatura 2 porte -2°/+8°C e -18°/-22°C capacità 237+237 LT.

L’armadio refrigerato GN 2/1 ventilato è progettato per garantire massima efficienza, igiene e affidabilità nelle cucine professionali di

ristoranti, hotel, gastronomie, laboratori alimentari e mense. Realizzato in acciaio inox AISI 304, offre elevata resistenza alla corrosione e facilità

di pulizia, assicurando standard igienici ideali per il settore della ristorazione. Il sistema di refrigerazione ventilata distribuisce il freddo in

modo uniforme all’interno della cella, mantenendo una temperatura costante e migliorando la conservazione degli alimenti. L’evaporatore

posizionato a scomparsa consente di sfruttare al massimo lo spazio interno, ottimizzando la capacità di stoccaggio per teglie GN 2/1.

L’armadio è dotato di controllo elettronico della temperatura con termostato digitale, che permette una gestione precisa del freddo. Il

sistema di sbrinamento automatico con resistenza elettrica e controllo della temperatura di sbrinamento assicura prestazioni costanti e riduce la

manutenzione. Per evitare la formazione di condensa, è presente una resistenza elettrica lungo la cornice della porta, mentre l’evaporazione

automatica dell’acqua di condensa garantisce praticità e funzionalità nell’utilizzo quotidiano.

La temperatura d'esercizio è doppia. L'armadio presenta infatti due celle indipendenti. La temperatura positiva va da -2°C a +8°C; la 

temperatura negativa invece ha un range tra i -18°C e i -22°C. Nell'armadio sono presenti 2 motori e due termostati.

L'armadio possiede 2 porte cieche con impugnature ergonomiche non reversibili. La porta con molla di ritorno e chiusura con chiave aumenta

la sicurezza e migliora l’efficienza energetica, mentre la guarnizione estraibile senza utensili facilita le operazioni di pulizia e manutenzione.

Il prodotto non è soggetto a classificazione energetica ai sensi della normativa vigente, in quanto dotato di doppia temperatura.

Caratteristiche principali:

Struttura in acciaio inox AISI 304

Evaporatore trattato anticorrosione

Porta con molla di ritorno e serratura con chiave

Luce interna

Fondo interno con angoli arrotondati per una pulizia più facile

Pannelli esterni di fondo e schienale in lamiera galvanizzata

Piedini regolabili in acciaio inox AISI 304

?? Per offrirti sempre il meglio, aggiorniamo costantemente i nostri prodotti: l’aspetto potrebbe quindi differire leggermente da quanto mostrato

in foto
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