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Tostapane verticale a nastro per
hamburger 2 KW
 

MODELLO: TSTV
 

Dimensioni esterne
L 430 x P 300 x H 610 mm
 

1.000,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 430 mm x P 300 mm x H

610 mm

  Potenza   2 KW

  Peso netto   23,5 Kg

  Temperatura d'esercizio   50°C/300°C

  
  Alimentazione   220 V / 50 Hz

  Peso lordo   24 Kg

  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Dotazione di serie   Cavo+presa da 1,3 mt;
Carta di ricambio per rulli
interni; 2 Manopole

 

  Descrizione
 

Tostapane verticale a nastro per hamburger 2 KW. 

Il tostapane verticale a nastro è un elemento fondamentale in paninoteche e bar che hanno bisogno di tostare il pane a ciclo continuo. Il

macchinario è dotato di pannello comandi che comprende: Termostato manuale che regola la temperatura da 50 a 300 °C; Spia di

riscaldamento accesa quando il tostapane sta riscaldando e spenta quando arriva in temperatura; Pulsante ON/OFF per avviare o spegnere il

tostapane. Inoltre lateralmente è presente la regolazione su 6 livelli dello spessore delle fette di pane da inserire nel macchinario.  

Il macchinario presenta nella parte superiore una fesura di ingresso del pane di dimensioni 235 mm x 40 mm.

Nella parte frontale si trova, poi, uno sivolo da cui esce il pane tostato ed eventuali briciole di dimensioni L 255 mm x H 185 mm.

I piedini misurano in totale H 15 mm.

FUNZIONAMENTO:

1. Collegare l'alimentazione; Ruotare la manopola e regolare la temperatura; Regolare lo spessore delle fette di pane da inserire; Impostare su

ON il pulsante di accensione e a seguire i la temperatura salirà gradualmente fino alla temperatura impostata; Quando la spia di riscaldamento

si spegne si possono inserire le fette di pane.
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2. Prima di infornare le fette di pane, attendere che la spia di riscaldamento si spenga.

3. Inserire il pane con la faccia da tostare rivolta verso la piastra riscaldante.

4. Quando la tostatura del pane è ultimata, la fetta di pane cade nel sottopiatto e da lì scivola nella parte anteriore del macchinario.

DOTAZIONE DI SERIE:

- Cavo+presa da 1,3 mt;

- Carta di ricambio per rulli interni;

- 2 Manopole. 

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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