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Set di cestelli cuocipasta - 6x GN1/4 +
1x GN2/8 H 160mm - acciaio inox |
compatibile con SCP1V90G,
SCP2V90G, SCP2V90E, SCP1V90E
 

MODELLO: CC011
 

433,00 € + IVA
 

 

    
  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  

 

  Descrizione
 

Set 7 Cestelli 6 GN 1/4 + 1 GN 2/8 in acciaio inox per cuocipasta professionali.

Il set di cestelli cuocipasta professionali composto da 6 cestelli GN 1/4 e 1 cestello GN 2/8 è la soluzione perfetta per cucine professionali

che richiedono massima versatilità, rapidità di servizio e organizzazione ottimale degli spazi di cottura.

Grazie alla combinazione di cestelli di diverse dimensioni, questo kit consente di gestire contemporaneamente porzioni singole, cotture

multiple e diversi formati di pasta, migliorando la produttività durante i momenti di maggiore affluenza.

I cestelli sono realizzati in acciaio inox AISI 304 resistente e igienico, ideale per uso professionale intensivo. I manici in plastica

termoresistente garantiscono una presa sicura, ergonomica e confortevole anche ad alte temperature.

I cestelli GN 1/4 (140x140x160 mm) sono ideali per porzioni standard, pasta espressa, ravioli, gnocchi e piccoli lotti. Il cestello GN 2/8

(100x280x160 mm) offre maggiore capacità ed è perfetto per pasta lunga, porzioni multiple e produzioni più rapide.

Composizione Set

6 x Cestelli GN 1/4 Dimensioni: 140 x 140 x 160 mm

1 x Cestello GN 2/8 Dimensioni: 100 x 280 x 160 mm

Attenzione: questo articolo non è universale, nel caso di acquisto per macchine non fornite da noi, non possiamo garantire una corretta

installazione e, pertanto, non accetteremo resi ne richieste di rimborso.
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