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Kit Fresh Bar Professionale –
Spremiagrumi Automatico +
Frullatore + Centrifuga per Frutta e
Verdura
 

MODELLO: FRESH KIT
 

Dimensioni esterne
Spremiagrumi: L 450 x P 200 x H 775
Frullatore: L 220 x P 230 x H 440 Centrifuga: L
230 x P 310 x H 395 mm
 

1.619,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   Spremiagrumi: L 450 x P

200 x H 775 mm Frullatore: L
220 x P 230 x H 440 mm
Centrifuga: L 230 x P 310 x H
395 mm

  Numero arance al minuto   20

  Calibro arance   40-80 mm

  Potenza   Spremiagrumi: 0,12 Kw
Frullatore: 1,3Kw Centrifuga:
0,85 Kw

  Peso netto   Spremiagrumi: 45 Kg
Frullatore: 3,8 Kg Centrifuga:
5 Kg

  Voltaggio   Monofase - 230 V

  
  Alimentazione   220-240 V/50-60 Hz

  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Dotazione di serie   Nr.2 vaschette dimensioni L
180 x P 265 x H 235 mm

  Cavo di collegamento alla
rete

  Cavo e presa inclusi

  Tipologia spremiagrumi   Elettrico

  Normative   CE

 

  Descrizione
 

Kit Fresh Bar Professionale – Spremiagrumi Automatico + Frullatore +

Centrifuga per Frutta e Verdura

Porta freschezza e versatilità nel tuo locale con il Kit Fresh Bar Professionale, la soluzione completa per preparare spremute d'arancia,

centrifugati di frutta e verdura, frullati cremosi e bevande fresche. Composto da tre attrezzature dedicate alla lavorazione della frutta, questo kit

è ideale per bar, caffetterie, hotel, ristoranti, juice bar e attività che desiderano ampliare la propria offerta con preparazioni fresche e invitanti.
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Grazie alla combinazione di spremiagrumi automatico professionale, centrifuga per frutta e verdura e frullatore professionale, potrai

realizzare numerose ricette, ottimizzare la preparazione delle bevande e offrire ai tuoi clienti una proposta adatta a ogni momento della giornata:

dalla colazione alla pausa pranzo, fino agli aperitivi e alle bevande post-allenamento.

Tre attrezzature, infinite possibilità

1. Spremiagrumi automatico professionale – Modello JO20

Ideale per preparare spremute d'arancia fresche in modo pratico e veloce, lo spremiagrumi automatico professionale è progettato per

rispondere alle esigenze dei locali con un consumo frequente di agrumi. Con una produzione indicativa fino a 20 arance al minuto, consente di

gestire efficacemente il servizio, soprattutto nelle fasce orarie di maggiore affluenza.

La struttura esterna in acciaio inox, il design funzionale e le dimensioni compatte lo rendono adatto al posizionamento sul bancone o nell'area

dedicata alla preparazione delle bevande.

Caratteristiche principali:

Produzione indicativa: fino a 20 arance al minuto.

Potenza: 0,12 kW.

Alimentazione: monofase 230 V.

Struttura esterna in acciaio inox.

Adatto ad arance con diametro compreso tra 40 e 80 mm.

Dimensioni: L 450 × P 200 × H 775 mm.

2. Centrifuga per frutta e verdura – Modello PC700

Perfetta per arricchire il menu con centrifugati freschi e colorati, la centrifuga PC700 permette di lavorare diversi tipi di frutta e verdura per

creare combinazioni gustose e originali. Il motore da 850 W e la velocità di 2.800 giri/min supportano la preparazione delle bevande, mentre la

bocca di alimentazione da 70 mm facilita l'inserimento degli ingredienti.

Il filtro e il disco in acciaio inox, insieme al sistema di espulsione automatica della polpa, contribuiscono a rendere il lavoro quotidiano più

pratico.

Caratteristiche principali:

Potenza: 850 W.

Velocità: 2.800 giri/min.

Bocca di alimentazione: diametro 70 mm.

Filtro e disco in acciaio inox.

Espulsione automatica della polpa.

Dimensioni: L 230 × P 310 × H 395 mm.

Alimentazione: 220–240 V.

3. Frullatore professionale – Bicchiere da 2 litri

 

 

  Ristodom srl   Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)   Tel. 0434 86 92 32   WA: +39 366 372 92 22   Email: info@gastrodomus.it



Scheda prodotto Data: 19/10/2026

Il frullatore professionale FW2 completa il kit e amplia le possibilità di preparazione, permettendo di realizzare frullati, smoothie, bevande a base

di frutta e altre ricette per il menu del tuo bar. Il bicchiere in policarbonato da 2 litri offre una capacità pratica per lavorare gli ingredienti, mentre

la velocità dichiarata di 22.000 giri/min lo rende adatto a preparazioni che richiedono una frullatura rapida.

La struttura in ABS e il formato compatto lo rendono una soluzione funzionale per l'area beverage.

Caratteristiche principali:

Capacità del bicchiere: 2 litri.

Bicchiere in policarbonato.

Struttura in ABS.

Velocità: 22.000 giri/min.

Potenza dichiarata: 1,3 kW.

Dimensioni: L 220 × P 230 × H 440 mm.

Perché scegliere il Kit Fresh Bar?

Un'offerta beverage più completa: spremute, centrifugati, frullati e smoothie con un unico kit.

Maggiore versatilità: tre macchine specifiche per diverse tipologie di preparazione.

Ideale per il servizio quotidiano: attrezzature pensate per le esigenze di bar e attività di ristorazione.

Ottimizzazione dello spazio: soluzioni compatte per organizzare meglio il banco di lavoro.

Più creatività nel menu: possibilità di proporre bevande stagionali, mix di frutta e verdura e ricette personalizzate.
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