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Bacinella in acciaio inox GN1/2 L 323
x P 265 x H 65 mm
 

MODELLO: VIG12065
 

Dimensioni esterne
L 323 x P 265 x H 65 mm
 

9,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 323 mm x P 265 mm x H

65 mm

  Dimensioni interne   L 300 mm x P 240 mm

  Altezza bacinella   65 mm

  Dimensioni bacinelle e
coperchi

  GN1/2 325 × 265 mm

  
  Dimensione Gastronorm   GN 1/2

  Tipologia accessorio   Bacinella

  Materiale   Acciaio INO x

 

  Descrizione
 

Bacinella in acciaio inox GN1/2 - 323 x 265 x 65 mm

La bacinella in acciaio inox GN 1/2 è la soluzione ideale per la conservazione, la preparazione e la presentazione degli alimenti nelle cucine

professionali, nei ristoranti, nelle mense e nelle attività di ristorazione. Realizzata in acciaio inox, offre praticità, igiene e resistenza nell'utilizzo

quotidiano.

Grazie alle dimensioni standardizzate, è compatibile con i sistemi Gastronorm e permette di organizzare in modo efficiente gli spazi di lavoro e

le attrezzature professionali.

Facile da pulire e versatile, è adatta per contenere ingredienti, alimenti preparati, condimenti e preparazioni gastronomiche.

Caratteristiche tecniche:

Materiale: Acciaio inox

Formato: GN 1/2

Altezza: 65 mm
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Ideale per ristoranti, bar, hotel, catering, mense e cucine professionali.
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