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Cantina Vino Statica 6+2 ripiani 340
LT + 340 LT - 180 bottiglie +2°C/+8°C
marrone / bianco
 

MODELLO: KL2792
 

Dimensioni esterne
L 1280 x P 610 x H 1860 mm
 

2.182,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 1280 mm x P 610 mm x H

1860 mm

  Dimensioni interne   L 460 mm x P 450 mm x H
1500 mm + L 460 mm x P
450 mm x H 1500 mm

  Peso netto   260 Kg

  Voltaggio   Monofase - 230 V

  Temperatura   +2°C/+8°C

  Gas refrigerante   R600a

  Assorbimento   185 W + 185 W

  Spessore isolamento   45 mm

  Numero porte   2

  Capacità frigo   340 + 340 Lt

  Max temperatura/ Umidità
ambiente

  +32°C/55% HR

  Numero bottiglie   180 bottiglie

  Peso lordo   290 Kg

  
  Numero lati vetro   1

  Temperatura ( +/- )   Positiva

  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Dotazione di serie   6 griglie 505 mm x 415 mm
e 2 griglie 505 mm x 215 mm

  Refrigerazione   Statica

  Sbrinamento   Automatico

  Tipologia porta   Porta con vetro

  Tipologia frigo   vino

  Controllo temperatura   tramite termostato

  Unità refrigerante   Non tropicalizzata

  Temperatura cantinette   Doppia

  Tipologia ripiano   Estraibile e removibile

 

  Descrizione
 

Cantinetta per vini in legno con refrigerazione statica, con capacità 340 LT + 340 LT, temperatura regolabile da +2°C/+8°C e 6+2 ripiani
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interni. 

La cantinetta per vino a 2 porte in vetrocamera (doppio vetro)  ha una capacità di 340 litri + 340 litri e può contenere fino a un massimo di

180 bottiglie, le quali possono essere disposte su 8 ripiani nei due vani: 6 griglie di dimensioni 505 mm x 415 mm e 2 griglie di dimensione

505 mm x 215 mm. 

L'ampia struttura è in elegante legno di noce scuro, compreso il telaio delle porte, mentre gli interni sono in ABS bianco e i lati sono in

multistrato.

Il sistema di refrigerazione è statico con evaporatore in piastra di alluminio posizionato sulla parete di fondo. L'evaporazione dell'acqua di

condensa è automatica, è inoltre presente un ventilatore interno collegato direttamente all'alimentazione per rendere uniforme in tutti i vani

la temperatura.

La temperatura è regolabile da +2°C/+8°C tramite termostato ed è consigliato l'uso della cantinetta in un ambiente fino a 33°C con un umidità

massima del 60%HR.

Molto utile è l'illuminazione interna a LED comandata da interruttore e la serratura con chiave.

DOTAZIONE DI SERIE: 

- 6 griglie 505 mm x 415 mm e 2 griglie 505 mm x 215 mm;

- ILLUMINAZIONE INTERNA;

- SERRATURA CON CHIAVE.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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