
Scheda prodotto Data: 21/07/2026

  
 

Forno a microonde con pannello
manuale, capacità 26 LT, 1,1 KW, 1
magnetron
 

MODELLO: CM1099
 

Dimensioni esterne
L 517 x P 412 x H 297 mm
 

571,00 € + IVA
 

 

    
  Dimensioni esterne   L 517 mm x P 412 mm x H

297 mm

  Dimensioni interne   L 336 mm x P 349 mm x H
225 mm

  Tipologia piatto   Fisso

  Voltaggio   Monofase - 230 V

  Alimentazione   230 V/ 1 / 50 Hz

  Peso   17,5 Kg

  Capacità   26 LT

  Livelli di potenza   5

  
  Potenza elettrica totale   1,1 KW

  Temporizzatore (min-max)   0'-30'

  Numero di Magnetron   Nr. 1 magnetron presente

  Disponibilità   Disponibile a Magazzino

  Pannello di controllo   Meccanico

  Struttura esterna   In acciaio ino x

  Materiale di costruzione
struttura interna

  In acciaio ino x

  Materiale di costruzione   Acciaio INO x

 

  Descrizione
 

Forno a microonde semi-professionale, 1100 W di potenza regolabile su 5 livelli, 26 litri di capacità interna

e ideale per spazi ridotti.

Il forno a microonde è un forno semi-professionale adatto alla ristorazione in particolare in ambienti di lavoro ristretti dove non c'è molta

diponibilità di spazio: snack bar, tavole calde, fast food.

Alle ridotte dimensioni esterne del microonde L 517 mm x P 412 mm x H 297 mm si abbina comunque l'ottima capacità interna di 26 l che

consente di inserire anche quantità più consistenti in cottura, riscaldamento o scongelamento. Anche la potenza di cottura fino al 1100W

(alimentazione con 1 magnetron*) garantisce ottimi risultati di cottura.
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Dal pannello di controllo manuale si possono regolare in maniera semplice i 5 livelli di potenza per la cottura: alta, media, bassa,

scongelamento lento e rapido. Con la seconda manovella si regolano i tempi di cottura desiderati: il timer arriva fino a 30 minuti. Il piatto è

fisso.

*Il magnetron è un tipo di valvola termoionica ad alta potenza utilizzata in ambito professionale.

FOTO PURAMENTE INDICATIVA
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