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%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Armadio refrigerato positivo ventilato
-2°C/+8°C- 650 Litri - classe
energetica E

MODELLO: AFO7EKOTN

Dimensioni esterne
L 740 x P 830 x H 2010 mm

669,00 € + IVA

] t

Dimensioni esterne L 740 x P 830 x H 2010 mm Quantita di gas 130 gr

Dimensioni interne L 620 x P 700 x H 1400 mm Temperatura ( +/-) Positiva

Potenza 0,3 KW Dotazione di serie 3 griglie plastificate GN2/1,
3 coppie di guide
Peso netto 134 Kg
Cavo di collegamento alla Cavo e presa inclusi
Voltaggio Monofase - 230 V rete

Alimentazione 230 V-1 P-50 Hz Refrigerazione Ventilata

Temperatura -2 °C/+8°C Materiale di costruzione In acciaio ino x
struttura interna

Gas refrigerante R290

Tipologia porta Porta cieca
Spessore isolamento 60 mm

Porta Reversibile
Numero porte 1

Unita refrigerante Non tropicalizzata
Capacita frigo 650 LT

Struttura frigorifero in acciaio ino x
Categoria litraggio 700 litri

Max temperatura/ Umidita
ambiente

Classe energetica

+32°C / 55% HR

Tipologia armadio
refrigerato

Motore

Normative

Standard

a bordo

CE

Descrizione

Armadio refrigerato ventilato 650 litri con porta cieca in acciaio inox, temperatura -2°C/+8°C,
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L'armadio refrigerato ventilato con porta cieca AFO7EKOTN e uno dei modelli pit venduti grazie alla sua robustezza, capienza e
affidabilita. Progettato per cucine professionali, ristoranti, pizzerie e attivita del settore alimentare, garantisce la perfetta conservazione degli
alimenti grazie alla refrigerazione ventilata e alla struttura interamente in acciaio inox.

Caratteristiche tecniche principali:
Questo armadio refrigerato ventilato da 650 litri & ideale per I'uso professionale in cucine, ristoranti, pizzerie e laboratori alimentari. Grazie
alla sua struttura in acciaio inox, alla refrigerazione ventilata e alla gestione digitale della temperatura, garantisce affidabilita e lunga durata nel

tempo.

L’armadio lavora con temperatura positiva regolabile da -2°C a +8°C, controllata da un termostato digitale che gestisce anche lo
sbrinamento automatico, assicurando sempre condizioni ottimali per la conservazione degli alimenti.

La refrigerazione ventilata distribuisce il freddo in modo uniforme in tutto il vano grazie a un evaporatore trattato con rivestimento
anticorrosione, che previene I'ossidazione dovuta alla formazione di brina e condensa.

La struttura € estremamente robusta, con interno ed esterno in acciaio inox e pannelli posteriori e di fondo in acciaio zincato. L’'armadio &
dotato di piedini regolabili per adattarsi facilmente a diverse altezze e superfici di installazione.

La porta cieca e fornita di serie con apertura standard, ma su richiesta & disponibile anche nella versione reversibile con supplemento di
prezzo, visibile nella sezione accessori del prodotto.

Ogni ripiano puo sostenere fino a 32 kg di carico, rendendo questo frigorifero professionale perfetto per gestire grandi quantita di alimenti.

Inoltre, I'armadio garantisce prestazioni ottimali fino a una temperatura ambiente di +32°C con umidita relativa del 55%, mantenendo la
massima efficienza anche in condizioni di lavoro intense.
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